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POULTRY SPECIALITY  á`°UÉ`ÿG êÉ``Ló`dG ¥É``ÑWCG

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

Chicken Manchurian 2.400
Chicken Chilli 2.400
Chicken Szechwan  2.600
Chicken Hong Kong  2.600
Chicken Lemon 2.300
Chicken with Vegetables 2.300
Chicken with Mushroom & Bambooshoot 2.400
Chicken Sweet & Sour 2.400
Chicken Garlic/Ginger 2.500
Chicken Stir Fried (dry) 2.700
(with Chilli OR Mushroom)
Chicken Fried Choice of Sauce 2.500
( Garlic/Ginger/Black Bean)
Chicken Diced in Red Chilli Sauce  2.500
Chicken Hunan Style 2.500

2,200  ¿ÉjQƒ°ûæe êÉLO
2,400  QÉ◊G πØ∏ØdÉH êÉLO
2,600   ¿Ghõ«°T êÉLO
2,600   „ƒc „ƒg êÉLO
2,300  ¿ƒª«∏dÉH êÉLO
2,300  QÉ°†ÿÉH êÉLO
2,400  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH êÉLO
2,400  ¢†eÉMh ƒ∏M êÉLO
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH êÉLO
2,700  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e êÉLO

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH
2,500  IQÉàfl á°ü∏°üH »∏≤e êÉLO

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/ΩƒãdG )
2,500   QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°U ™e êÉLódG ™£b
2,500  ¿ÉæM  á≤jôW   êÉLO

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

BEEF AND LAMB

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

Beef Manchurian 2.700
Beef Chilli 2.700
Beef Szechwan  2.600
Beef with Mushroom & Bambooshoot 2.500
Beef with Vegetables 2.400
Beef Garlic/Ginger 2.400
Beef Stir Fried 3.000
(with Chilli OR Mushroom)
 Beef Sliced - Choice of Sauce 2.700
(Red Chilli/Ginger/Black Bean)
Lamb with Black Bean Sauce 2.400
Lamb with Hot Garlic  2.400
Lamb with Oyster Sauce 2.400

2,700  ̀fÉjQƒ°ûfÉe …ô≤H º◊
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH …ô≤H º◊
2,600   ¿Ghõ«°T …ô≤H º◊
2,500  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH …ô≤H º◊
2,400  QÉ°†ÿÉH …ô≤H º◊
2,400  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH …ô≤H ºëH
3,000   »∏≤e …ô≤H º◊

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,700  Ö∏£dG Ö°ùM - …ô≤ÑdG ºë∏dG íFGô°T

(É«dƒ°UÉØdG/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,400  É«dƒ°UÉØdG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊
2,400   QÉ◊G ΩƒãdÉH ¿É°†dG º◊
2,400  QÉëŸG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

VEGETABLES SPECIALITY

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

Veg with Mushroom & Bambooshoot 1.700
Veg Babycorn & Spring Onion 1.700
Veg Ball Manchurian 1.800
Veg Ball in Garlic/Ginger Sauce 1.700

Veg Szechwan Sauce  1.800
Vegetable Sweet & Sour 1.700
Veg Diced in Red Chilli Sauce  1.700
Vegetables - Stir Fried 1.700
Paneer Chilli Sauce/Dry 2.100
Paneer Baby Corn Mushroom Chilli 2.100
Paneer in Sezchewan Sauce 2.100

1,700  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH äGhô°†N

1,700  ô°†NCG π°üHh ¿Qƒµ«Ñ«ÑdÉH äGhô°†N

1,800  ¿ÉHQƒ°ûæe äGhô°†N 

1,700  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700   ¿ÉjQƒ°ûæŸÉH §«Ñfô≤dG

1,800   ¿Ghõ«°T á°ü∏°üH äGhô°†N

1,700  á°†eÉMh Iƒ∏M äGhô°†N

1,700  QÉ◊G πØ∏ØdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700  á«∏≤e äGhô°†N

2,100  »∏∏«°T Í÷G ¥ôe

2,100  äÉjô£ØdG  ™e IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G

2,100  ¿Gƒ°û«°S ¥ôe  ‘ Í÷G

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

RICE AND NOODLES

211
212
213
214
215

Chicken Fried Rice 2.500
Egg Fried Rice 2.000
Veg Fried Rice 2.000
Prawn Fried Rice 2.700

2,700  (¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H) »∏≤e πµ°ûe RQCG
2,500  êÉLódG ™e »∏≤e RQCG
2,000  ¢†«ÑdG ™e »∏≤e RQCG
2,000  äGhô°†ÿG ™e »∏≤e RQCG
2,700  ¿É«HhôdG ™e »∏≤e RQCG

211
212
213
214
215

216

217

Wok Fried Rice 2.700
(Szechwan/Hong Kong/Singapore)
Golden Spoon Special Fried Rice 3.400
(Beef, Mushroom, Egg, Chicken & Shrimps)

2,700  »∏≤e RQCG
(IQƒaÉ¨æ°S / „ƒc „ƒg/¿Gƒ°ûjR)

3,400  ¢UÉÿG »∏≤ŸG á«ÑgòdG á≤∏©ŸG RQCG
(¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H ,ô£a ,ô≤H º◊)

1.500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

216

217

CHOWMEIN

218
219
220
221
222
223

Mixed Chowmein (Beef, Chicken & Prawn) 2.800
Prawn Chowmein 2.700
Beef Chowmein 2.600
Chicken Chowmein 2.500
Vegetable Chowmein 2.000
Chicken Szechwan Noodle  2.500

2,800  (¿É«HhQ/êÉLO/º◊) πµ°ûe áfhôµ©e
2,700  ¿É«HhôdÉH áfhôµ©e
2,600  ô≤ÑdG ºë∏H áfhôµ©e
2,500  êÉLódÉH áfhôµ©e
2,000  äGhô°†ÿÉH áfhôµ©e
2,500   áfhôµŸGh êÉLódÉH ¿Ghõ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

218
219
220
221
222
223

CHOPSUEY …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

224
225
226
227
228

229

American Chopsuey 3.000
Mixed Chopsuey 2.800
Chicken Chopsuey 2.500
Vegetable Chopsuey 2.000
Triple Szechwan Chopsuey 3.000
 (Rice & Noodle) 
Prawn Chopsuey 2.600

3,000  »µjôeG …ƒ°ùHƒ°T
2,800  πµ°ûe …ƒ°ùHƒ°T
2,500  êÉLódÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,000  äGhô°†ÿÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,800   ¿Ghõ«°ûdG …ƒ°ùHƒ°T

 (áfhôµŸGh RQC’ÉH)
2,600  ¿É«HhôdÉH …ƒ°ùHƒ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

224
225
226
227
228

229

SIZZLERS

230
231
232
233
234
235
236
237

American Steak Sizzler  4.000
Fillet Steak Sizzler  4.000
Pepper Steak Sizzler  4.000
Chicken Steak Sizzler  3.800
Chicken Escalope 3.800
Chicken Tikka Sizzler 3.500
Mix Grill Sizzler 4.200
Fish Tikka Sizzler 3.700

4,000  áæNÉ°ùdG á«µjôeG º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG  º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG πØ∏ØdÉH º◊ íFGô°T
3,800   áæNÉ°ùdG êÉLO íFGô°T
3,800    ÜƒdÉµ°SG êÉLO
3,500   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S Éµ«J êÉLO
4,200   áæNÉ°ùdG  á∏µ°ûe
3,700   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S ÉµJ ∂ª°S

230
231
232
233
234
235
236
237

CONTINENTAL

238
239
240

Fried Fish & Chips 2.700
Roast Chicken & Chips 2.100
Chicken Cutlet & Chips 2.700

2,700   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e ∂ª°S
2,100   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e êÉLO
2,700  á«∏≤ŸG ¢ùWÉ£ÑdG ™e êÉLO íFGô°T

238
239
240

DAHI/RAITHA/SALAD

241
242
243
244
245
246
247

Chicken Hawaiian Salad 1.800
Russian Salad 1.300
Green Salad 0.700
Tossed Salad 0.800
Hammous 0.700
Curd 0.700
Raitha of Your Choice 0.700
(Pineapple/Boondi/Onion/Cucumber)

1,800  êÉLódÉH …GhÉg á£∏°S
1,300  á«°ShQ á£∏°S
0,700  AGô°†N á£∏°S
0,800   ó°SƒJ á£∏°S
0,700  ¢üªM
0,700   ÜhQ
 0,700   QÉ«àN’G Ö°ùM ÉàjGQ

(QÉ«ÿG/π°üÑdG/ …ófƒH/¢SÉfÉfC’ÉH)

241
242
243
244
245
246
247

 Take Away Menu      

BEVERAGES/JUICE/SHAKES

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

Mineral Water 0.300
Pepsi/Mirinda/7up/Mountain Dew 0.370
Lassi 1.000
Fresh Lime Soda/Water 0.600 / 0.500
Ice Cream Float 1.000
Iced Tea 0.500
Tea/Coffee 0.500
Cold Coffee (with Ice Cream) 0.800
Lemonale 0.400
Mineral Water (Small) 0.200

0,300  á«fó©e √É«e
0,370  ƒjO ÏfhÉe / ÜCG ø#°S  / GóæjÒe /»°ùÑ«H
1,000  Íd
 0,500/ 0,600  GOƒ°üdÉH êRÉW ¿ƒª«d
1^000  äƒ∏a Ëôc ¢ùjBG
0,500  è∏ãe …É°T
0,500  »æ«°U …É°T/Iƒ¡b:…É°T
0,800  (Ëôc ¢ùj’ÉH) IOQÉH Iƒ¡b
0,400  IOÉfƒª«d
0^200  IÒ¨°U á«fó©e √É«e

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

DESSERTS …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

258
259
260
261
262

Cream Caramel 0.500
Gulab Jamun (2) (on order) 0.600
Ras Gulla (2) (on order) 0.500
Ras Malai (2) (on order) 0.800
Fresh Fruit Salad 1.300

0,500  π«eGQÉc Ëôc
0,600  ¿ƒeÉL Ü’ƒZ
0,500  ’ƒZ ¢SGQ
0,800  …’Ée ¢SGQ
1,300  ¬LRÉW ¬∏µ°ûe ¬cGƒa

258
259
260
261
262

ADD - ON

263
264
265

Chocolate Sauce 0.100
Dry Fruits 0.200
Vanila Ice Cream 0.300

0^100  áJ’ƒcƒ°ûdG ¢Uƒ°U
0^200  áØØ› ¬cGƒa
0^300  Ó«fÉØdG Ëôc ¢ùjBG áaÉ°VEG

263
264
265

Please refer to Tropical Menu
for an extensive list of Desserts

 Ëô`c ¢ù``jB’G / äÉjƒ`∏``◊G ø`e ójõ``Ÿ
∫Éµ«HhÎdG áªFÉb øY ∫GDƒ°ùdG AÉLôH

ADD - ON

266
267
268
269

Boiled Egg 0.200
Steak Sauce 0.400
Curry Sauce 0.400
Extra Cheese 0.300

0^200  ¥ƒ∏°ùe ¢†«H
0^400  ™£b ¢Uƒ°U
0^400  …QÉµdG ¢Uƒ°U
0^300  á«aÉ°VEG áæÑL

266
267
268
269

Serving Hours
Saturday to Thursday:
11.30AM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight
Friday:
1PM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight

Additional Services
• Outdoor Catering • Take Away 
• Indoor Parties on Reservation
• Home Delivery

¢ù«ªÿG Ωƒj ≈dG âÑ°ùdG Ωƒj øe
kGô¡X 3.30 ≈dEG kÉMÉÑ°U 11.30 áYÉ°ùdG

  π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG
 á©ª÷G

kGô¡X 3.30 ≈dEG kGô¡X 1 áYÉ°ùdG

π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG

 êQÉN πcBÓd ) ™«H áeóN - º©£ŸG êQÉN ΩÉ©£dG øjƒ“ -
 õé◊G ≥jôW øY º©£ŸÉH äÓØM áeÉbEG - ( º©£ŸG

∫RÉæª∏d äÉÑLƒdG º«∏°ùJ-

24424214 24424204, : ∞JÉg Ö«°ùdG
24482273 24482263, : ∞JÉg ôjƒÿG

91389498 / 91389497 : êƒŸG ´QÉ°T
Al Seeb: 24424204, 24424214

Al Khuwair: 24482263,24482273
E-mail: info@goldenspoongroup.com

www.goldenspoongroup.com



CHICKEN êÉ````Ló```dG

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

Chicken Salan    2.200
Chicken Masala    2.400
Chicken Makhni    2.700
Chicken Tikka Masala    2.600
Chicken Chatpata   2.600
Chicken Chetinad     2.600
Chicken Bori     2.600
Chicken Jalfrezi    2.600
Chicken Lazeez   2.400
Chicken Afghani   2.700
Chicken Shahjahani   2.200
Chicken Khurma   2.400
Chicken Madras    2.500
Chicken Shashlic   (Served with Rice) 2.500
Chicken Kurchan    2.600
Chicken Devil   2.600
Chicken Kadai    2.600
Chicken Moghlai   2.400
Chicken Rara Masala   2.600
Chicken Mastana   2.700
Chicken Goan Curry 2.400
Egg Masala 1.800

2,200  áfƒdÉ°U êÉLO
2,400  ¬dÉ°ùe êÉLO
2,700   êÉLO
2,600  ¬dÉ°ùe Éµ«J êÉLO
2,600   ÉJÉÑ°ûJ êÉLO
2,600   OÉæ«à°T êÉLO
2,600   …QƒH êÉLO
2,600  …õjQ ∞∏L êÉLO
2,400  õjõd êÉLO
2,700  ÊÉ¨aCG êÉLO
2,200  ÊÉgÉégÉ°T êÉLO
2,400  ÉeQƒc êÉLO
2,500   ¢SGQóe êÉLO
2,500  (RQ’G ™e Ωó≤j) ∂∏«°TÉ°T êÉLO
2,600   ¿É°TQƒc êÉLO
2,600   π«ØjO êÉLO
2,600   …GOÉc êÉLO
2,400  …Ó¨e êÉLO
2,600   ’É°SÉe GQGQ êÉLO
2,700   ÉfÉà°ùe êÉLO
2,400   …ôµdÉH ¿ƒL êÉLO
1^800  

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

MUTTON

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

Gosht Salan 2.300
Gosht Masala 2.500
Gosht Khurma 2.600
Rogan Josh 2.700
Gosht Vindaloo 2.400
Dal Gosht 2.200
Gosht Hyderabadi  2.700

  2.700
Gosht Tikka Masala 2.400
Shahi Kheema 2.800
(In House Speciality)
Gosht Kadai  2.700
Gosht Rara Masala 2.500
Gosht Saag Wala 2.500
Gosht Keema Mutter (Green Peas) 2.800

2,300  áfƒdÉ°U º◊
2,500  ¬dÉ°ùe º◊
2,600  ÉeQƒc º◊
2,700  ¢TƒL ¿ÉZhQ º◊
2,400  ƒdGóæa º◊
2,200  ¢SóY ™e º◊
2,700   …OÉHQó«M º◊
2,700    Oƒ°SC’G πØ∏ØdÉH Éfƒ¡H º◊
2,400  äGQÉ¡ÑdÉH Éµ«J º◊
2,800  Éª«c º◊

(â«ÑdÉH ¢UÉN)
2,700   …GOÉc º◊
2,500  ’É°SÉe GQGQ º◊
2,500   ’É°SÉe º◊
2,800   AGô°†ÿG á∏°ùÑdÉH  Éª«c º◊

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

VEGETABLES

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

Malai Kofta 2.000
Dum Aloo Kashmiri 1.600
Aloo Mutter/Gobi/Palak/Jeera 1.600
Subzi Jalfrezi 1.800
Methi Mutter Malai 1.600
Subzi Shahi Khurma 1.600
Subzi Chatpata  1.600
Sarso Ka Saag 1.600
Pindi - de - Chole (Chick Peas) 1.800
Dal Makhani (Black Urad) 1.800
Dal Lasooni Tadka (Yellow Urad) 1.700
Sunheri Bhendi 1.800
Dhingri Dhania Khurma (Mushroom) 1.600
Paneer Makhni 1.900
Paneer Mutter/Palak 2.000
Paneer Kadai  2.000
Mushroom Khazana 2.100

2,000  …’Ée Éàaƒc
1,600  Òª°ûc ΩhO ¢ùWÉ£H
1,600  GÒL/∑’ÉH/»HƒL/AGô°†N É«dƒ°UÉa/¢ùWÉ£H
1,800  á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  (É«dƒ°UÉØdG) ™e á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  ÉeQƒc »gÉ°T äGhô°†N
1,600   ÉJÉHÉ°ûJ äGhô°†N
1,600  êÉ°S Éc ƒ°SQÉ°S
1,800  (¢üªM) ‹ƒ°T - …O - …óæ«H
1,800  (Oƒ°SCG) ÊÉfl ¢SóY
1,700  ÉcOÉJ Êƒ°S’ ôØ°UCG ¢SóY
1,800  …óæH …Qƒ¡fƒ°S
1,600  (ô£a) ÉeQƒc É«fGO …ôéæjO
1,900  ÊÉNÉe Í÷G
2,000  ∑ÓH/ôJÉe Í÷G
2,000   Í÷G …GOÉc
2,100  ÉfÉLÉN äÉjô£a

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

93
94
95
96
97
98
99
100
101

Mushroom Mutter Masala 1.900
Paneer Tikka Masala 2.300
Paneer Baby Corn Masala 2.000
Paneer Mutter Masala 2.000
Vegetable Chop Masala 2.000
Palak Makai (Spinach) 1.900
Vegetable Lazeez 1.900
Vegetable Chilli Milli 1.900
Golden Spoon Special Vegatable 1.700

1,900  ’É°SÉe ôJƒe äÉjô£a
2,300  ’É°SÉe Éµ«J  Í÷G
2,000  IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G
2,000  Í÷ÉH AGô°†N á∏°ùH ’É°ùe
2,000  ’É°SÉe  Üƒ°T äGhô°†N
1,900  (ïfÉÑ°ùdG) …ÉcÉe ∑’ÉH
1,900  õjR’ äGhô°†N
1,900  »∏∏«e  »∏∏«°T  äGhô°†N
1,700  á°UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG äGhô°†N

93
94
95
96
97
98
99

100
101

BAR BE QUE (TANDOOR SE)

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

Fish Lahori Tikka 2.800
Ajwaini Fish 2.600
Chicken Malai Kebab 2.600
Chicken Tikka 2.500
Lucknowi Tangri Kebab 1.800
Hariyali Murg Tikka 2.700
Gosht Peshawari Tikka (Mutton) 2.500
Dum Ka Seekh Kabab (Chicken/Lamb) 2.700
Paneer Tikka 1.800
Patila Chicken (Full) 4.200
Patila Chicken (Half) 2.200
Prawns Tandoori 5.000
Chicken Pahardi Kabab 2.500
Chicken Adhraki Kabab 2.500
Chicken Makhmali Kabab 2.500
Chicken Reshmi Kabab 2.700
Haryyali Paneer Tikka 2.000
Tandoori Mushroom 2.000
Tandoori Baby Corn 1.800

Mixed Veg Kabab Platter 2.900
Mixed non-veg Tandoor Platter 4.300
Murg Kali Miri Kabab 2.800
Murg Achari Kabab 2.800
Gosht Shami Kabab 2.500
Machli Pahadi Kabab 2.800

2,800  …Qƒg’ Éµ«J ∂ª°S
2,600  ÊGƒLCG ∂ª°S
2,600  …’Ée êÉLO ÜÉÑc
2,500  Éµ«J êÉLO
1,800  …ô‚ÉJ hÉæµd ÜÉÑc
2,700   ‹ÉjQÉg  êÉLO Éµ«J
2,500  …QGƒ°û«H º◊ Éµ«J
2,700  (¿É°V º◊/êÉLO) ÜÉÑc ΩhO ï«°S
1,800   Í÷G Éµ«J
4,200  (πeÉc) ’É«JÉH êÉLO
2,200  (∞°üf) ’É«JÉH êÉLO
5,000  …QhófÉJ ¿É«HQ
2,500  êÉLO OQÉ¡H ÜÉÑc
2,500   êÉLO »cGôXG ÜÉÑc
2,500   êÉLO »∏dÉfl  ÜÉÑc
2,700   êÉLO  »ª°TQ ÜÉÑc
2,000  ‹ÉjQÉg  ÒfÉH Éµ`J
2,000  …QhóæJ ô£a
1,800  …QhóæJ IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP
1,800  …QhóæJ  »HƒL
2,900  (øë°U)  á∏µ°ûe äGhô°†N  ÜÉÑc
4,300  πµ°ûe …QhóæJ øë°U
2^800  êÉLO ÜÉÑc
2^800  …ô©°TC’G êÉLO ÜÉÑc
2^500  ÜÉÑc »eÉ°T º◊
2^800  ∂ª°S ÜÉÑc

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

RICE AND BIRYANI

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

138A
138B
138C
138D

Baba Fish Biryani 2.300
Prawn Biryani 2.400

Chicken Biryani 2.000
Baba Mutton Biryani 2.200
Vegetable Biryani 1.800
Vegetable Pulao/Peas Pulao 1.800
Pulao Rice 1.100
Steamed Rice 1.200
Jeera Rice 1.500
Murg Dum Biryani 2.400
Gosht Dum Biryani 2.500
Machli Dum Biryani 2.400
Jhinga Dum Biryani 2.800
Veg. Dum Biryani 1.800
Baba Chicken Tikka Biryani 1.990
Baba Chicken Biryani 1.990
Baba Chicken Pulao 1.990
Baba Premium Zarda 1.350

2,300   ÉHÉH ∂ª°S ÊÉjôH
2,400  ¿É«HhôdÉH ÊÉjôH
1.500  ‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ
2,000   ÊÉjôH êÉLO
2,200  ÊÉjôH ¿CÉ°V º◊ »H »H
1,800    äGhô°†N ÊÉjôH
1,800  h’ƒH äGhô°†N
1,100  h’ƒH RQG
1,200  QÉîÑdG ≈∏Y RQG
1,500  GÒL RQG
2^400  ÊÉjôH ΩGO êÉLO
2^500  ÊÉjôH ΩGO º◊
2^400  ÊÉjôH ΩGO ∂ª°S
2^800  ÊÉjôH ΩGO Ééæ«L
١.٨00   ÊÉjôH ΩGO QÉ°†N
١.٩90    ÊÉjôH ÉµJ êÉLO ÉHÉH
١.٩90   ÊÉjôH êÉLO ÉHÉH
١.٩90   √ƒ∏H êÉLO ÉHÉH
١.٣٥0   ÉJQGR ΩÉ«ÁôH ÉHÉH

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

CG138
Ü138
ê138
O138

BREAD BASKET

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

Kheema Nan 0.500
Kashmiri Nan 0.400
Garlic/Cheese Nan 0.500
Veg Stuffed Paratha 0.400
Butter Roti 0.300
Butter Nan/Paratha 0.300
Nan/Roti 0.200
Pappadam 0.100
Masala Pappadam 0.400
Rumali Roti 0.300

0,500  (º◊) ¿Éf Éª«c
0,400  …Òª°ûc ¿Éf
0,500  Í÷G/ΩƒãdÉH ¿Éf
0,400  äGhô°†ÿÉH Iƒ°ûfi ÉJGQÉH
0,300  IóHõdÉH »JhQ
0,300  IóHõdÉH ÉJGQÉH/¿Éf
0,200  »JhQ/¿Éf
0,100  ΩGóHÉH
0,400  ¬dÉ°ùe ΩGóHÉH
0,300  Ó«ehQ »JhQ

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

FROM THE  CHINESE WOK

FISH

149
150
151
152
153
154
155
156

157

Fish Mandarin  2.500
Fish Szechwan  2.500
Fish Chilli 2.500
Fish Manchurian 2.500
Fish Garlic/Ginger 2.500
Fish Sweet & Sour  2.500
Fish with Vegetable 2.500
Fish Stir Fried (dry) 2.500
(with Chilli OR Mushroom)
Fish Sliced in Red Chilli Sauce  3.000

2,500  øjQGófÉe ∂ª°S
2,500   ∂ª°S - ¿Ghõ«°T
2,500  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ∂ª°S
2,500  ¿ÉjQƒ°ûfÉe ∂ª°S
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ∂ª°S
2,500  ¢†eÉMh ƒ∏M ∂ª°S
2,500  QÉ°†N ™e ∂ª°S
2,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ∂ª°S

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
3,000   ôªM’G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ∂ª°ùdG íFGô°T

149
150
151
152
153
154
155
156

159

PRAWNS

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

Prawn in Mushroom & Bamboo Shoot 2.900
Prawn in Szchewan Sauce  3.000
Prawn Hong Kong  2.900
Prawn Vegetable 2.700
Prawn Chilli 2.700
Prawn Manchurian 2.700
Prawn Sweet & Sour 2.900
Prawn Ginger/Garlic 3.000
Prawn (dry) - Stir Fried  3.100

Prawn in Red Chilli Sauce  2.800

2,900  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ¿É«HhQ
3,000   ¿Ghõ«°ûdG á°ü∏°U ™e ¿É«HhQ
2,900  „ƒc „ƒg ¿É«HhQ
2,700  QÉ°†ÿÉH ¿É«HhQ
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ¿É«HhQ
2,700  ¿ÉjQƒ°ûæe ¿É«HhQ
2,900  ¢†eÉMh ƒ∏M ¿É«HhQ
3,000  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ¿É«HhQ
3,100  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ¿É«HhQ

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,800   ôªM’G QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ¿É«HhQ
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

CRAB

168
169

170

Crab with Mushroom & Bambooshoot 4.200
Crab Stir Fried (dry) 4.000

Crab Fried Choice of Sauce 4.000
( Garlic/Ginger/Black Bean)

4,200  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ôëÑdG Ö ob Ö ob
4,000  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
4,000  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏M/π«Ñ‚õdG/ΩƒK )

168
169

170

LOBSTER

171
172
173

174

Lobster in Mushroom & Spring Onion 8.500
Lobster Manchurian 8.500
Lobster Stir Fried (dry) 8.500

Lobster Fried Choice of Sauce 9.200
(Szechwan/Garlic/Ginger/Black Bean)

8,500  π°üÑdG äÉ≤∏Mh ô£ØdÉH áNQÉ°T
8,500  ¿ÉjQƒ°ûæe áNQÉ°T
8,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e áNQÉ°T

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
9,200  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e áNQÉ°T

(É«dƒ°UÉa/π«Ñ‚R/ΩƒK/ ¿Ghõ«°T)

171
172
173

174

STARTERS

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

Shrimps Cocktail 2.000
Golden Fried Prawns (Extra Large) 4.300
Drums of Heaven 1.800
Chicken Spring Roll 2.200
Chicken Tenders 2.300
Chicken 65 2.300
Fish Finger 2.600
Veg Spring Roll 1.800
Onion Bajia 1.500
French Fries 0.700
Fish Koliwada 2.400
Prawns Koliwada 4.000
Panner Koliwada 2.000
Hara Bhara Kabab 2.300
Aloo Mutter Tikki 2.000
Cheese Corn Tikki 2.000

2,000  π«àcƒc ¿É«HhQ
4,300  »∏≤ŸG »ÑgòdG …Èª÷G
1,800  ¢ShOôØdG ∫ƒÑW
2,200  êÉLódÉH ∞FÉØd
2,300  ¢SQGóæJ êÉLO
2,300  65 êÉLO
2,600  ∂ª°S ™HÉ°UCG
1,800  äGhô°†ÿÉH ∞FÉØd
1,500  π°üÑdÉH »LÉH
0,700  á«∏≤e ÉWÉ£H
2,400  GOGh ‹ƒc  ∂ª°S
4,000  GOGƒ«dƒc ¿É«HQ
2,000  GOGƒ«dƒc Í÷G
2,300  (ô°†NCG) GQÉH GQÉg  ÜÉÑc
2,000   AGô°†ÿG á∏°ùÑdG ™e ÉWÉ£H ÉµJ
2,000  √QòdÉH ÍL »µ«J

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16

FROM THE SOUP TUREEN

17
18
19

20

21

22

23
24

Seafood Soup 1.300 / 0.900
Sweetcorn Crab Meat Soup 1.100 / 0.800
Sweetcorn Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Asparagus/Vegetable)
Hot & Sour Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Manchow Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Cream Soup of Your Choice 0.900 / 0.700
(Chicken/Asparagus/Mushroom/
Vegetable/Tomato)
Chicken Noodle Soup 1.000 / 0.700
Mullugatawny Soup 1.000 / 0.600

0^900 / 1,300  ájôëH ä’ƒcCÉe AÉ°ùM
0^800 /1,100  Iƒ∏◊G IQòdÉH º◊ AÉ°ùM
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM Iƒ∏◊G IQòdG AÉ°ùM

(äGhô°†N/¿ƒ«∏g/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ¢†eÉMh øNÉ°S AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ƒ°ûæe AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^700 /0,900  Ö∏£dG Ö°ùM Ëôc AÉ°ùM

(ºWÉªW/ô£a/QÉ°†N/ ¿ƒ«∏g/êÉLO)

0^700 /1,000  áfhôµ©eh êÉLO AÉ°ùM
0^600 /1,000  (¢SóY) ÊGƒJÉLƒdƒe AÉ°ùM

17
18
19

20

21

22

23
24

FROM OUR INDIAN RASOI

FISH

25
26
27
28
29
30
31

Machli Salan Curry 2.300
Machli Masala 2.500
Machli Jalfrezi 2.300
Machli Tikka Masala 2.500
Machli Malabar 2.500
Machli Madras  2.500
Fish Goan Curry 2.500

2,300   áfƒdÉ°U ∂ª°S
 2,500  ¬dÉ°ùe ∂ª°S
2,300  …õjQ ∞∏L ∂ª°S
2,500  ¬dÉ°ùe Éµ«J ∂ª°S
2,500  QÉÑdÉe ∂ª°S
2,500   ¢SGQóe ∂ª°S
2,500   …ôµdÉH ¿ƒL ∂ª°S

25
26
27
28
29
30
31

PRAWNS

32
33
34
35
36
37
38
39

Jhinga Salan Curry 2.500
Jhinga Masala 2.800
Jhinga Jalfrezi 2.900
Jhinga Makhani 2.700
Jhinga Shahjahani 2.700
Jhinga Kadai  3.000
Prawns Goan Curry 2.900
Golden Spoon Special Jhinga 2.800

2,500   áfƒdÉ°U …ÈªL
2,800  ¬dÉ°ùe …ÈªL
2,900  …õjQ ∞dÉL  …ÈªL
2,700  …ÈªL
2,700  ÊÉégÉ°T …ÈªL
3,000    …GOÉc …ÈªL
2,900   …ôµdÉH ¿ƒL  ¿É«HQ
2,800  ¢UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG …ÈªL
1,500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

32
33
34
35
36
37
38
39

Reg.  /  Lite …OÉY∞«ØN



CHICKEN êÉ````Ló```dG

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

Chicken Salan    2.200
Chicken Masala    2.400
Chicken Makhni    2.700
Chicken Tikka Masala    2.600
Chicken Chatpata   2.600
Chicken Chetinad     2.600
Chicken Bori     2.600
Chicken Jalfrezi    2.600
Chicken Lazeez   2.400
Chicken Afghani   2.700
Chicken Shahjahani   2.200
Chicken Khurma   2.400
Chicken Madras    2.500
Chicken Shashlic   (Served with Rice) 2.500
Chicken Kurchan    2.600
Chicken Devil   2.600
Chicken Kadai    2.600
Chicken Moghlai   2.400
Chicken Rara Masala   2.600
Chicken Mastana   2.700
Chicken Goan Curry 2.400
Egg Masala 1.800

2,200  áfƒdÉ°U êÉLO
2,400  ¬dÉ°ùe êÉLO
2,700   êÉLO
2,600  ¬dÉ°ùe Éµ«J êÉLO
2,600   ÉJÉÑ°ûJ êÉLO
2,600   OÉæ«à°T êÉLO
2,600   …QƒH êÉLO
2,600  …õjQ ∞∏L êÉLO
2,400  õjõd êÉLO
2,700  ÊÉ¨aCG êÉLO
2,200  ÊÉgÉégÉ°T êÉLO
2,400  ÉeQƒc êÉLO
2,500   ¢SGQóe êÉLO
2,500  (RQ’G ™e Ωó≤j) ∂∏«°TÉ°T êÉLO
2,600   ¿É°TQƒc êÉLO
2,600   π«ØjO êÉLO
2,600   …GOÉc êÉLO
2,400  …Ó¨e êÉLO
2,600   ’É°SÉe GQGQ êÉLO
2,700   ÉfÉà°ùe êÉLO
2,400   …ôµdÉH ¿ƒL êÉLO
1^800  

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

MUTTON

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

Gosht Salan 2.300
Gosht Masala 2.500
Gosht Khurma 2.600
Rogan Josh 2.700
Gosht Vindaloo 2.400
Dal Gosht 2.200
Gosht Hyderabadi  2.700

  2.700
Gosht Tikka Masala 2.400
Shahi Kheema 2.800
(In House Speciality)
Gosht Kadai  2.700
Gosht Rara Masala 2.500
Gosht Saag Wala 2.500
Gosht Keema Mutter (Green Peas) 2.800

2,300  áfƒdÉ°U º◊
2,500  ¬dÉ°ùe º◊
2,600  ÉeQƒc º◊
2,700  ¢TƒL ¿ÉZhQ º◊
2,400  ƒdGóæa º◊
2,200  ¢SóY ™e º◊
2,700   …OÉHQó«M º◊
2,700    Oƒ°SC’G πØ∏ØdÉH Éfƒ¡H º◊
2,400  äGQÉ¡ÑdÉH Éµ«J º◊
2,800  Éª«c º◊

(â«ÑdÉH ¢UÉN)
2,700   …GOÉc º◊
2,500  ’É°SÉe GQGQ º◊
2,500   ’É°SÉe º◊
2,800   AGô°†ÿG á∏°ùÑdÉH  Éª«c º◊

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

VEGETABLES

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

Malai Kofta 2.000
Dum Aloo Kashmiri 1.600
Aloo Mutter/Gobi/Palak/Jeera 1.600
Subzi Jalfrezi 1.800
Methi Mutter Malai 1.600
Subzi Shahi Khurma 1.600
Subzi Chatpata  1.600
Sarso Ka Saag 1.600
Pindi - de - Chole (Chick Peas) 1.800
Dal Makhani (Black Urad) 1.800
Dal Lasooni Tadka (Yellow Urad) 1.700
Sunheri Bhendi 1.800
Dhingri Dhania Khurma (Mushroom) 1.600
Paneer Makhni 1.900
Paneer Mutter/Palak 2.000
Paneer Kadai  2.000
Mushroom Khazana 2.100

2,000  …’Ée Éàaƒc
1,600  Òª°ûc ΩhO ¢ùWÉ£H
1,600  GÒL/∑’ÉH/»HƒL/AGô°†N É«dƒ°UÉa/¢ùWÉ£H
1,800  á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  (É«dƒ°UÉØdG) ™e á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  ÉeQƒc »gÉ°T äGhô°†N
1,600   ÉJÉHÉ°ûJ äGhô°†N
1,600  êÉ°S Éc ƒ°SQÉ°S
1,800  (¢üªM) ‹ƒ°T - …O - …óæ«H
1,800  (Oƒ°SCG) ÊÉfl ¢SóY
1,700  ÉcOÉJ Êƒ°S’ ôØ°UCG ¢SóY
1,800  …óæH …Qƒ¡fƒ°S
1,600  (ô£a) ÉeQƒc É«fGO …ôéæjO
1,900  ÊÉNÉe Í÷G
2,000  ∑ÓH/ôJÉe Í÷G
2,000   Í÷G …GOÉc
2,100  ÉfÉLÉN äÉjô£a

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

93
94
95
96
97
98
99
100
101

Mushroom Mutter Masala 1.900
Paneer Tikka Masala 2.300
Paneer Baby Corn Masala 2.000
Paneer Mutter Masala 2.000
Vegetable Chop Masala 2.000
Palak Makai (Spinach) 1.900
Vegetable Lazeez 1.900
Vegetable Chilli Milli 1.900
Golden Spoon Special Vegatable 1.700

1,900  ’É°SÉe ôJƒe äÉjô£a
2,300  ’É°SÉe Éµ«J  Í÷G
2,000  IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G
2,000  Í÷ÉH AGô°†N á∏°ùH ’É°ùe
2,000  ’É°SÉe  Üƒ°T äGhô°†N
1,900  (ïfÉÑ°ùdG) …ÉcÉe ∑’ÉH
1,900  õjR’ äGhô°†N
1,900  »∏∏«e  »∏∏«°T  äGhô°†N
1,700  á°UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG äGhô°†N

93
94
95
96
97
98
99

100
101

BAR BE QUE (TANDOOR SE)

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

Fish Lahori Tikka 2.800
Ajwaini Fish 2.600
Chicken Malai Kebab 2.600
Chicken Tikka 2.500
Lucknowi Tangri Kebab 1.800
Hariyali Murg Tikka 2.700
Gosht Peshawari Tikka (Mutton) 2.500
Dum Ka Seekh Kabab (Chicken/Lamb) 2.700
Paneer Tikka 1.800
Patila Chicken (Full) 4.200
Patila Chicken (Half) 2.200
Prawns Tandoori 5.000
Chicken Pahardi Kabab 2.500
Chicken Adhraki Kabab 2.500
Chicken Makhmali Kabab 2.500
Chicken Reshmi Kabab 2.700
Haryyali Paneer Tikka 2.000
Tandoori Mushroom 2.000
Tandoori Baby Corn 1.800

Mixed Veg Kabab Platter 2.900
Mixed non-veg Tandoor Platter 4.300
Murg Kali Miri Kabab 2.800
Murg Achari Kabab 2.800
Gosht Shami Kabab 2.500
Machli Pahadi Kabab 2.800

2,800  …Qƒg’ Éµ«J ∂ª°S
2,600  ÊGƒLCG ∂ª°S
2,600  …’Ée êÉLO ÜÉÑc
2,500  Éµ«J êÉLO
1,800  …ô‚ÉJ hÉæµd ÜÉÑc
2,700   ‹ÉjQÉg  êÉLO Éµ«J
2,500  …QGƒ°û«H º◊ Éµ«J
2,700  (¿É°V º◊/êÉLO) ÜÉÑc ΩhO ï«°S
1,800   Í÷G Éµ«J
4,200  (πeÉc) ’É«JÉH êÉLO
2,200  (∞°üf) ’É«JÉH êÉLO
5,000  …QhófÉJ ¿É«HQ
2,500  êÉLO OQÉ¡H ÜÉÑc
2,500   êÉLO »cGôXG ÜÉÑc
2,500   êÉLO »∏dÉfl  ÜÉÑc
2,700   êÉLO  »ª°TQ ÜÉÑc
2,000  ‹ÉjQÉg  ÒfÉH Éµ`J
2,000  …QhóæJ ô£a
1,800  …QhóæJ IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP
1,800  …QhóæJ  »HƒL
2,900  (øë°U)  á∏µ°ûe äGhô°†N  ÜÉÑc
4,300  πµ°ûe …QhóæJ øë°U
2^800  êÉLO ÜÉÑc
2^800  …ô©°TC’G êÉLO ÜÉÑc
2^500  ÜÉÑc »eÉ°T º◊
2^800  ∂ª°S ÜÉÑc

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

RICE AND BIRYANI

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

138A
138B
138C
138D

Baba Fish Biryani 2.300
Prawn Biryani 2.400

Chicken Biryani 2.000
Baba Mutton Biryani 2.200
Vegetable Biryani 1.800
Vegetable Pulao/Peas Pulao 1.800
Pulao Rice 1.100
Steamed Rice 1.200
Jeera Rice 1.500
Murg Dum Biryani 2.400
Gosht Dum Biryani 2.500
Machli Dum Biryani 2.400
Jhinga Dum Biryani 2.800
Veg. Dum Biryani 1.800
Baba Chicken Tikka Biryani 1.990
Baba Chicken Biryani 1.990
Baba Chicken Pulao 1.990
Baba Premium Zarda 1.350

2,300   ÉHÉH ∂ª°S ÊÉjôH
2,400  ¿É«HhôdÉH ÊÉjôH
1.500  ‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ
2,000   ÊÉjôH êÉLO
2,200  ÊÉjôH ¿CÉ°V º◊ »H »H
1,800    äGhô°†N ÊÉjôH
1,800  h’ƒH äGhô°†N
1,100  h’ƒH RQG
1,200  QÉîÑdG ≈∏Y RQG
1,500  GÒL RQG
2^400  ÊÉjôH ΩGO êÉLO
2^500  ÊÉjôH ΩGO º◊
2^400  ÊÉjôH ΩGO ∂ª°S
2^800  ÊÉjôH ΩGO Ééæ«L
١.٨00   ÊÉjôH ΩGO QÉ°†N
١.٩90    ÊÉjôH ÉµJ êÉLO ÉHÉH
١.٩90   ÊÉjôH êÉLO ÉHÉH
١.٩90   √ƒ∏H êÉLO ÉHÉH
١.٣٥0   ÉJQGR ΩÉ«ÁôH ÉHÉH

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

CG138
Ü138
ê138
O138

BREAD BASKET

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

Kheema Nan 0.500
Kashmiri Nan 0.400
Garlic/Cheese Nan 0.500
Veg Stuffed Paratha 0.400
Butter Roti 0.300
Butter Nan/Paratha 0.300
Nan/Roti 0.200
Pappadam 0.100
Masala Pappadam 0.400
Rumali Roti 0.300

0,500  (º◊) ¿Éf Éª«c
0,400  …Òª°ûc ¿Éf
0,500  Í÷G/ΩƒãdÉH ¿Éf
0,400  äGhô°†ÿÉH Iƒ°ûfi ÉJGQÉH
0,300  IóHõdÉH »JhQ
0,300  IóHõdÉH ÉJGQÉH/¿Éf
0,200  »JhQ/¿Éf
0,100  ΩGóHÉH
0,400  ¬dÉ°ùe ΩGóHÉH
0,300  Ó«ehQ »JhQ

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

FROM THE  CHINESE WOK

FISH

149
150
151
152
153
154
155
156

157

Fish Mandarin  2.500
Fish Szechwan  2.500
Fish Chilli 2.500
Fish Manchurian 2.500
Fish Garlic/Ginger 2.500
Fish Sweet & Sour  2.500
Fish with Vegetable 2.500
Fish Stir Fried (dry) 2.500
(with Chilli OR Mushroom)
Fish Sliced in Red Chilli Sauce  3.000

2,500  øjQGófÉe ∂ª°S
2,500   ∂ª°S - ¿Ghõ«°T
2,500  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ∂ª°S
2,500  ¿ÉjQƒ°ûfÉe ∂ª°S
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ∂ª°S
2,500  ¢†eÉMh ƒ∏M ∂ª°S
2,500  QÉ°†N ™e ∂ª°S
2,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ∂ª°S

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
3,000   ôªM’G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ∂ª°ùdG íFGô°T

149
150
151
152
153
154
155
156

159

PRAWNS

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

Prawn in Mushroom & Bamboo Shoot 2.900
Prawn in Szchewan Sauce  3.000
Prawn Hong Kong  2.900
Prawn Vegetable 2.700
Prawn Chilli 2.700
Prawn Manchurian 2.700
Prawn Sweet & Sour 2.900
Prawn Ginger/Garlic 3.000
Prawn (dry) - Stir Fried  3.100

Prawn in Red Chilli Sauce  2.800

2,900  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ¿É«HhQ
3,000   ¿Ghõ«°ûdG á°ü∏°U ™e ¿É«HhQ
2,900  „ƒc „ƒg ¿É«HhQ
2,700  QÉ°†ÿÉH ¿É«HhQ
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ¿É«HhQ
2,700  ¿ÉjQƒ°ûæe ¿É«HhQ
2,900  ¢†eÉMh ƒ∏M ¿É«HhQ
3,000  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ¿É«HhQ
3,100  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ¿É«HhQ

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,800   ôªM’G QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ¿É«HhQ
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

CRAB

168
169

170

Crab with Mushroom & Bambooshoot 4.200
Crab Stir Fried (dry) 4.000

Crab Fried Choice of Sauce 4.000
( Garlic/Ginger/Black Bean)

4,200  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ôëÑdG Ö ob Ö ob
4,000  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
4,000  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏M/π«Ñ‚õdG/ΩƒK )

168
169

170

LOBSTER

171
172
173

174

Lobster in Mushroom & Spring Onion 8.500
Lobster Manchurian 8.500
Lobster Stir Fried (dry) 8.500

Lobster Fried Choice of Sauce 9.200
(Szechwan/Garlic/Ginger/Black Bean)

8,500  π°üÑdG äÉ≤∏Mh ô£ØdÉH áNQÉ°T
8,500  ¿ÉjQƒ°ûæe áNQÉ°T
8,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e áNQÉ°T

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
9,200  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e áNQÉ°T

(É«dƒ°UÉa/π«Ñ‚R/ΩƒK/ ¿Ghõ«°T)

171
172
173

174

STARTERS

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

Shrimps Cocktail 2.000
Golden Fried Prawns (Extra Large) 4.300
Drums of Heaven 1.800
Chicken Spring Roll 2.200
Chicken Tenders 2.300
Chicken 65 2.300
Fish Finger 2.600
Veg Spring Roll 1.800
Onion Bajia 1.500
French Fries 0.700
Fish Koliwada 2.400
Prawns Koliwada 4.000
Panner Koliwada 2.000
Hara Bhara Kabab 2.300
Aloo Mutter Tikki 2.000
Cheese Corn Tikki 2.000

2,000  π«àcƒc ¿É«HhQ
4,300  »∏≤ŸG »ÑgòdG …Èª÷G
1,800  ¢ShOôØdG ∫ƒÑW
2,200  êÉLódÉH ∞FÉØd
2,300  ¢SQGóæJ êÉLO
2,300  65 êÉLO
2,600  ∂ª°S ™HÉ°UCG
1,800  äGhô°†ÿÉH ∞FÉØd
1,500  π°üÑdÉH »LÉH
0,700  á«∏≤e ÉWÉ£H
2,400  GOGh ‹ƒc  ∂ª°S
4,000  GOGƒ«dƒc ¿É«HQ
2,000  GOGƒ«dƒc Í÷G
2,300  (ô°†NCG) GQÉH GQÉg  ÜÉÑc
2,000   AGô°†ÿG á∏°ùÑdG ™e ÉWÉ£H ÉµJ
2,000  √QòdÉH ÍL »µ«J

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16

FROM THE SOUP TUREEN

17
18
19

20

21

22

23
24

Seafood Soup 1.300 / 0.900
Sweetcorn Crab Meat Soup 1.100 / 0.800
Sweetcorn Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Asparagus/Vegetable)
Hot & Sour Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Manchow Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Cream Soup of Your Choice 0.900 / 0.700
(Chicken/Asparagus/Mushroom/
Vegetable/Tomato)
Chicken Noodle Soup 1.000 / 0.700
Mullugatawny Soup 1.000 / 0.600

0^900 / 1,300  ájôëH ä’ƒcCÉe AÉ°ùM
0^800 /1,100  Iƒ∏◊G IQòdÉH º◊ AÉ°ùM
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM Iƒ∏◊G IQòdG AÉ°ùM

(äGhô°†N/¿ƒ«∏g/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ¢†eÉMh øNÉ°S AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ƒ°ûæe AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^700 /0,900  Ö∏£dG Ö°ùM Ëôc AÉ°ùM

(ºWÉªW/ô£a/QÉ°†N/ ¿ƒ«∏g/êÉLO)

0^700 /1,000  áfhôµ©eh êÉLO AÉ°ùM
0^600 /1,000  (¢SóY) ÊGƒJÉLƒdƒe AÉ°ùM

17
18
19

20

21

22

23
24

FROM OUR INDIAN RASOI

FISH

25
26
27
28
29
30
31

Machli Salan Curry 2.300
Machli Masala 2.500
Machli Jalfrezi 2.300
Machli Tikka Masala 2.500
Machli Malabar 2.500
Machli Madras  2.500
Fish Goan Curry 2.500

2,300   áfƒdÉ°U ∂ª°S
 2,500  ¬dÉ°ùe ∂ª°S
2,300  …õjQ ∞∏L ∂ª°S
2,500  ¬dÉ°ùe Éµ«J ∂ª°S
2,500  QÉÑdÉe ∂ª°S
2,500   ¢SGQóe ∂ª°S
2,500   …ôµdÉH ¿ƒL ∂ª°S

25
26
27
28
29
30
31

PRAWNS

32
33
34
35
36
37
38
39

Jhinga Salan Curry 2.500
Jhinga Masala 2.800
Jhinga Jalfrezi 2.900
Jhinga Makhani 2.700
Jhinga Shahjahani 2.700
Jhinga Kadai  3.000
Prawns Goan Curry 2.900
Golden Spoon Special Jhinga 2.800

2,500   áfƒdÉ°U …ÈªL
2,800  ¬dÉ°ùe …ÈªL
2,900  …õjQ ∞dÉL  …ÈªL
2,700  …ÈªL
2,700  ÊÉégÉ°T …ÈªL
3,000    …GOÉc …ÈªL
2,900   …ôµdÉH ¿ƒL  ¿É«HQ
2,800  ¢UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG …ÈªL
1,500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

32
33
34
35
36
37
38
39

Reg.  /  Lite …OÉY∞«ØN



CHICKEN êÉ````Ló```dG

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

Chicken Salan    2.200
Chicken Masala    2.400
Chicken Makhni    2.700
Chicken Tikka Masala    2.600
Chicken Chatpata   2.600
Chicken Chetinad     2.600
Chicken Bori     2.600
Chicken Jalfrezi    2.600
Chicken Lazeez   2.400
Chicken Afghani   2.700
Chicken Shahjahani   2.200
Chicken Khurma   2.400
Chicken Madras    2.500
Chicken Shashlic   (Served with Rice) 2.500
Chicken Kurchan    2.600
Chicken Devil   2.600
Chicken Kadai    2.600
Chicken Moghlai   2.400
Chicken Rara Masala   2.600
Chicken Mastana   2.700
Chicken Goan Curry 2.400
Egg Masala 1.800

2,200  áfƒdÉ°U êÉLO
2,400  ¬dÉ°ùe êÉLO
2,700   êÉLO
2,600  ¬dÉ°ùe Éµ«J êÉLO
2,600   ÉJÉÑ°ûJ êÉLO
2,600   OÉæ«à°T êÉLO
2,600   …QƒH êÉLO
2,600  …õjQ ∞∏L êÉLO
2,400  õjõd êÉLO
2,700  ÊÉ¨aCG êÉLO
2,200  ÊÉgÉégÉ°T êÉLO
2,400  ÉeQƒc êÉLO
2,500   ¢SGQóe êÉLO
2,500  (RQ’G ™e Ωó≤j) ∂∏«°TÉ°T êÉLO
2,600   ¿É°TQƒc êÉLO
2,600   π«ØjO êÉLO
2,600   …GOÉc êÉLO
2,400  …Ó¨e êÉLO
2,600   ’É°SÉe GQGQ êÉLO
2,700   ÉfÉà°ùe êÉLO
2,400   …ôµdÉH ¿ƒL êÉLO
1^800  

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

MUTTON

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

Gosht Salan 2.300
Gosht Masala 2.500
Gosht Khurma 2.600
Rogan Josh 2.700
Gosht Vindaloo 2.400
Dal Gosht 2.200
Gosht Hyderabadi  2.700

  2.700
Gosht Tikka Masala 2.400
Shahi Kheema 2.800
(In House Speciality)
Gosht Kadai  2.700
Gosht Rara Masala 2.500
Gosht Saag Wala 2.500
Gosht Keema Mutter (Green Peas) 2.800

2,300  áfƒdÉ°U º◊
2,500  ¬dÉ°ùe º◊
2,600  ÉeQƒc º◊
2,700  ¢TƒL ¿ÉZhQ º◊
2,400  ƒdGóæa º◊
2,200  ¢SóY ™e º◊
2,700   …OÉHQó«M º◊
2,700    Oƒ°SC’G πØ∏ØdÉH Éfƒ¡H º◊
2,400  äGQÉ¡ÑdÉH Éµ«J º◊
2,800  Éª«c º◊

(â«ÑdÉH ¢UÉN)
2,700   …GOÉc º◊
2,500  ’É°SÉe GQGQ º◊
2,500   ’É°SÉe º◊
2,800   AGô°†ÿG á∏°ùÑdÉH  Éª«c º◊

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

VEGETABLES

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

Malai Kofta 2.000
Dum Aloo Kashmiri 1.600
Aloo Mutter/Gobi/Palak/Jeera 1.600
Subzi Jalfrezi 1.800
Methi Mutter Malai 1.600
Subzi Shahi Khurma 1.600
Subzi Chatpata  1.600
Sarso Ka Saag 1.600
Pindi - de - Chole (Chick Peas) 1.800
Dal Makhani (Black Urad) 1.800
Dal Lasooni Tadka (Yellow Urad) 1.700
Sunheri Bhendi 1.800
Dhingri Dhania Khurma (Mushroom) 1.600
Paneer Makhni 1.900
Paneer Mutter/Palak 2.000
Paneer Kadai  2.000
Mushroom Khazana 2.100

2,000  …’Ée Éàaƒc
1,600  Òª°ûc ΩhO ¢ùWÉ£H
1,600  GÒL/∑’ÉH/»HƒL/AGô°†N É«dƒ°UÉa/¢ùWÉ£H
1,800  á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  (É«dƒ°UÉØdG) ™e á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  ÉeQƒc »gÉ°T äGhô°†N
1,600   ÉJÉHÉ°ûJ äGhô°†N
1,600  êÉ°S Éc ƒ°SQÉ°S
1,800  (¢üªM) ‹ƒ°T - …O - …óæ«H
1,800  (Oƒ°SCG) ÊÉfl ¢SóY
1,700  ÉcOÉJ Êƒ°S’ ôØ°UCG ¢SóY
1,800  …óæH …Qƒ¡fƒ°S
1,600  (ô£a) ÉeQƒc É«fGO …ôéæjO
1,900  ÊÉNÉe Í÷G
2,000  ∑ÓH/ôJÉe Í÷G
2,000   Í÷G …GOÉc
2,100  ÉfÉLÉN äÉjô£a

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

93
94
95
96
97
98
99
100
101

Mushroom Mutter Masala 1.900
Paneer Tikka Masala 2.300
Paneer Baby Corn Masala 2.000
Paneer Mutter Masala 2.000
Vegetable Chop Masala 2.000
Palak Makai (Spinach) 1.900
Vegetable Lazeez 1.900
Vegetable Chilli Milli 1.900
Golden Spoon Special Vegatable 1.700

1,900  ’É°SÉe ôJƒe äÉjô£a
2,300  ’É°SÉe Éµ«J  Í÷G
2,000  IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G
2,000  Í÷ÉH AGô°†N á∏°ùH ’É°ùe
2,000  ’É°SÉe  Üƒ°T äGhô°†N
1,900  (ïfÉÑ°ùdG) …ÉcÉe ∑’ÉH
1,900  õjR’ äGhô°†N
1,900  »∏∏«e  »∏∏«°T  äGhô°†N
1,700  á°UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG äGhô°†N

93
94
95
96
97
98
99

100
101

BAR BE QUE (TANDOOR SE)

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

Fish Lahori Tikka 2.800
Ajwaini Fish 2.600
Chicken Malai Kebab 2.600
Chicken Tikka 2.500
Lucknowi Tangri Kebab 1.800
Hariyali Murg Tikka 2.700
Gosht Peshawari Tikka (Mutton) 2.500
Dum Ka Seekh Kabab (Chicken/Lamb) 2.700
Paneer Tikka 1.800
Patila Chicken (Full) 4.200
Patila Chicken (Half) 2.200
Prawns Tandoori 5.000
Chicken Pahardi Kabab 2.500
Chicken Adhraki Kabab 2.500
Chicken Makhmali Kabab 2.500
Chicken Reshmi Kabab 2.700
Haryyali Paneer Tikka 2.000
Tandoori Mushroom 2.000
Tandoori Baby Corn 1.800

Mixed Veg Kabab Platter 2.900
Mixed non-veg Tandoor Platter 4.300
Murg Kali Miri Kabab 2.800
Murg Achari Kabab 2.800
Gosht Shami Kabab 2.500
Machli Pahadi Kabab 2.800

2,800  …Qƒg’ Éµ«J ∂ª°S
2,600  ÊGƒLCG ∂ª°S
2,600  …’Ée êÉLO ÜÉÑc
2,500  Éµ«J êÉLO
1,800  …ô‚ÉJ hÉæµd ÜÉÑc
2,700   ‹ÉjQÉg  êÉLO Éµ«J
2,500  …QGƒ°û«H º◊ Éµ«J
2,700  (¿É°V º◊/êÉLO) ÜÉÑc ΩhO ï«°S
1,800   Í÷G Éµ«J
4,200  (πeÉc) ’É«JÉH êÉLO
2,200  (∞°üf) ’É«JÉH êÉLO
5,000  …QhófÉJ ¿É«HQ
2,500  êÉLO OQÉ¡H ÜÉÑc
2,500   êÉLO »cGôXG ÜÉÑc
2,500   êÉLO »∏dÉfl  ÜÉÑc
2,700   êÉLO  »ª°TQ ÜÉÑc
2,000  ‹ÉjQÉg  ÒfÉH Éµ`J
2,000  …QhóæJ ô£a
1,800  …QhóæJ IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP
1,800  …QhóæJ  »HƒL
2,900  (øë°U)  á∏µ°ûe äGhô°†N  ÜÉÑc
4,300  πµ°ûe …QhóæJ øë°U
2^800  êÉLO ÜÉÑc
2^800  …ô©°TC’G êÉLO ÜÉÑc
2^500  ÜÉÑc »eÉ°T º◊
2^800  ∂ª°S ÜÉÑc

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

RICE AND BIRYANI

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

138A
138B
138C
138D

Baba Fish Biryani 2.300
Prawn Biryani 2.400

Chicken Biryani 2.000
Baba Mutton Biryani 2.200
Vegetable Biryani 1.800
Vegetable Pulao/Peas Pulao 1.800
Pulao Rice 1.100
Steamed Rice 1.200
Jeera Rice 1.500
Murg Dum Biryani 2.400
Gosht Dum Biryani 2.500
Machli Dum Biryani 2.400
Jhinga Dum Biryani 2.800
Veg. Dum Biryani 1.800
Baba Chicken Tikka Biryani 1.990
Baba Chicken Biryani 1.990
Baba Chicken Pulao 1.990
Baba Premium Zarda 1.350

2,300   ÉHÉH ∂ª°S ÊÉjôH
2,400  ¿É«HhôdÉH ÊÉjôH
1.500  ‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ
2,000   ÊÉjôH êÉLO
2,200  ÊÉjôH ¿CÉ°V º◊ »H »H
1,800    äGhô°†N ÊÉjôH
1,800  h’ƒH äGhô°†N
1,100  h’ƒH RQG
1,200  QÉîÑdG ≈∏Y RQG
1,500  GÒL RQG
2^400  ÊÉjôH ΩGO êÉLO
2^500  ÊÉjôH ΩGO º◊
2^400  ÊÉjôH ΩGO ∂ª°S
2^800  ÊÉjôH ΩGO Ééæ«L
١.٨00   ÊÉjôH ΩGO QÉ°†N
١.٩90    ÊÉjôH ÉµJ êÉLO ÉHÉH
١.٩90   ÊÉjôH êÉLO ÉHÉH
١.٩90   √ƒ∏H êÉLO ÉHÉH
١.٣٥0   ÉJQGR ΩÉ«ÁôH ÉHÉH

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

CG138
Ü138
ê138
O138

BREAD BASKET

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

Kheema Nan 0.500
Kashmiri Nan 0.400
Garlic/Cheese Nan 0.500
Veg Stuffed Paratha 0.400
Butter Roti 0.300
Butter Nan/Paratha 0.300
Nan/Roti 0.200
Pappadam 0.100
Masala Pappadam 0.400
Rumali Roti 0.300

0,500  (º◊) ¿Éf Éª«c
0,400  …Òª°ûc ¿Éf
0,500  Í÷G/ΩƒãdÉH ¿Éf
0,400  äGhô°†ÿÉH Iƒ°ûfi ÉJGQÉH
0,300  IóHõdÉH »JhQ
0,300  IóHõdÉH ÉJGQÉH/¿Éf
0,200  »JhQ/¿Éf
0,100  ΩGóHÉH
0,400  ¬dÉ°ùe ΩGóHÉH
0,300  Ó«ehQ »JhQ

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

FROM THE  CHINESE WOK

FISH

149
150
151
152
153
154
155
156

157

Fish Mandarin  2.500
Fish Szechwan  2.500
Fish Chilli 2.500
Fish Manchurian 2.500
Fish Garlic/Ginger 2.500
Fish Sweet & Sour  2.500
Fish with Vegetable 2.500
Fish Stir Fried (dry) 2.500
(with Chilli OR Mushroom)
Fish Sliced in Red Chilli Sauce  3.000

2,500  øjQGófÉe ∂ª°S
2,500   ∂ª°S - ¿Ghõ«°T
2,500  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ∂ª°S
2,500  ¿ÉjQƒ°ûfÉe ∂ª°S
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ∂ª°S
2,500  ¢†eÉMh ƒ∏M ∂ª°S
2,500  QÉ°†N ™e ∂ª°S
2,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ∂ª°S

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
3,000   ôªM’G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ∂ª°ùdG íFGô°T

149
150
151
152
153
154
155
156

159

PRAWNS

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

Prawn in Mushroom & Bamboo Shoot 2.900
Prawn in Szchewan Sauce  3.000
Prawn Hong Kong  2.900
Prawn Vegetable 2.700
Prawn Chilli 2.700
Prawn Manchurian 2.700
Prawn Sweet & Sour 2.900
Prawn Ginger/Garlic 3.000
Prawn (dry) - Stir Fried  3.100

Prawn in Red Chilli Sauce  2.800

2,900  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ¿É«HhQ
3,000   ¿Ghõ«°ûdG á°ü∏°U ™e ¿É«HhQ
2,900  „ƒc „ƒg ¿É«HhQ
2,700  QÉ°†ÿÉH ¿É«HhQ
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ¿É«HhQ
2,700  ¿ÉjQƒ°ûæe ¿É«HhQ
2,900  ¢†eÉMh ƒ∏M ¿É«HhQ
3,000  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ¿É«HhQ
3,100  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ¿É«HhQ

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,800   ôªM’G QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ¿É«HhQ
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

CRAB

168
169

170

Crab with Mushroom & Bambooshoot 4.200
Crab Stir Fried (dry) 4.000

Crab Fried Choice of Sauce 4.000
( Garlic/Ginger/Black Bean)

4,200  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ôëÑdG Ö ob Ö ob
4,000  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
4,000  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏M/π«Ñ‚õdG/ΩƒK )

168
169

170

LOBSTER

171
172
173

174

Lobster in Mushroom & Spring Onion 8.500
Lobster Manchurian 8.500
Lobster Stir Fried (dry) 8.500

Lobster Fried Choice of Sauce 9.200
(Szechwan/Garlic/Ginger/Black Bean)

8,500  π°üÑdG äÉ≤∏Mh ô£ØdÉH áNQÉ°T
8,500  ¿ÉjQƒ°ûæe áNQÉ°T
8,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e áNQÉ°T

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
9,200  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e áNQÉ°T

(É«dƒ°UÉa/π«Ñ‚R/ΩƒK/ ¿Ghõ«°T)

171
172
173

174

STARTERS

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

Shrimps Cocktail 2.000
Golden Fried Prawns (Extra Large) 4.300
Drums of Heaven 1.800
Chicken Spring Roll 2.200
Chicken Tenders 2.300
Chicken 65 2.300
Fish Finger 2.600
Veg Spring Roll 1.800
Onion Bajia 1.500
French Fries 0.700
Fish Koliwada 2.400
Prawns Koliwada 4.000
Panner Koliwada 2.000
Hara Bhara Kabab 2.300
Aloo Mutter Tikki 2.000
Cheese Corn Tikki 2.000

2,000  π«àcƒc ¿É«HhQ
4,300  »∏≤ŸG »ÑgòdG …Èª÷G
1,800  ¢ShOôØdG ∫ƒÑW
2,200  êÉLódÉH ∞FÉØd
2,300  ¢SQGóæJ êÉLO
2,300  65 êÉLO
2,600  ∂ª°S ™HÉ°UCG
1,800  äGhô°†ÿÉH ∞FÉØd
1,500  π°üÑdÉH »LÉH
0,700  á«∏≤e ÉWÉ£H
2,400  GOGh ‹ƒc  ∂ª°S
4,000  GOGƒ«dƒc ¿É«HQ
2,000  GOGƒ«dƒc Í÷G
2,300  (ô°†NCG) GQÉH GQÉg  ÜÉÑc
2,000   AGô°†ÿG á∏°ùÑdG ™e ÉWÉ£H ÉµJ
2,000  √QòdÉH ÍL »µ«J

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16

FROM THE SOUP TUREEN

17
18
19

20

21

22

23
24

Seafood Soup 1.300 / 0.900
Sweetcorn Crab Meat Soup 1.100 / 0.800
Sweetcorn Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Asparagus/Vegetable)
Hot & Sour Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Manchow Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Cream Soup of Your Choice 0.900 / 0.700
(Chicken/Asparagus/Mushroom/
Vegetable/Tomato)
Chicken Noodle Soup 1.000 / 0.700
Mullugatawny Soup 1.000 / 0.600

0^900 / 1,300  ájôëH ä’ƒcCÉe AÉ°ùM
0^800 /1,100  Iƒ∏◊G IQòdÉH º◊ AÉ°ùM
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM Iƒ∏◊G IQòdG AÉ°ùM

(äGhô°†N/¿ƒ«∏g/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ¢†eÉMh øNÉ°S AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ƒ°ûæe AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^700 /0,900  Ö∏£dG Ö°ùM Ëôc AÉ°ùM

(ºWÉªW/ô£a/QÉ°†N/ ¿ƒ«∏g/êÉLO)

0^700 /1,000  áfhôµ©eh êÉLO AÉ°ùM
0^600 /1,000  (¢SóY) ÊGƒJÉLƒdƒe AÉ°ùM

17
18
19

20

21

22

23
24

FROM OUR INDIAN RASOI

FISH

25
26
27
28
29
30
31

Machli Salan Curry 2.300
Machli Masala 2.500
Machli Jalfrezi 2.300
Machli Tikka Masala 2.500
Machli Malabar 2.500
Machli Madras  2.500
Fish Goan Curry 2.500

2,300   áfƒdÉ°U ∂ª°S
 2,500  ¬dÉ°ùe ∂ª°S
2,300  …õjQ ∞∏L ∂ª°S
2,500  ¬dÉ°ùe Éµ«J ∂ª°S
2,500  QÉÑdÉe ∂ª°S
2,500   ¢SGQóe ∂ª°S
2,500   …ôµdÉH ¿ƒL ∂ª°S

25
26
27
28
29
30
31

PRAWNS

32
33
34
35
36
37
38
39

Jhinga Salan Curry 2.500
Jhinga Masala 2.800
Jhinga Jalfrezi 2.900
Jhinga Makhani 2.700
Jhinga Shahjahani 2.700
Jhinga Kadai  3.000
Prawns Goan Curry 2.900
Golden Spoon Special Jhinga 2.800

2,500   áfƒdÉ°U …ÈªL
2,800  ¬dÉ°ùe …ÈªL
2,900  …õjQ ∞dÉL  …ÈªL
2,700  …ÈªL
2,700  ÊÉégÉ°T …ÈªL
3,000    …GOÉc …ÈªL
2,900   …ôµdÉH ¿ƒL  ¿É«HQ
2,800  ¢UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG …ÈªL
1,500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

32
33
34
35
36
37
38
39

Reg.  /  Lite …OÉY∞«ØN



CHICKEN êÉ````Ló```dG

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

Chicken Salan    2.200
Chicken Masala    2.400
Chicken Makhni    2.700
Chicken Tikka Masala    2.600
Chicken Chatpata   2.600
Chicken Chetinad     2.600
Chicken Bori     2.600
Chicken Jalfrezi    2.600
Chicken Lazeez   2.400
Chicken Afghani   2.700
Chicken Shahjahani   2.200
Chicken Khurma   2.400
Chicken Madras    2.500
Chicken Shashlic   (Served with Rice) 2.500
Chicken Kurchan    2.600
Chicken Devil   2.600
Chicken Kadai    2.600
Chicken Moghlai   2.400
Chicken Rara Masala   2.600
Chicken Mastana   2.700
Chicken Goan Curry 2.400
Egg Masala 1.800

2,200  áfƒdÉ°U êÉLO
2,400  ¬dÉ°ùe êÉLO
2,700   êÉLO
2,600  ¬dÉ°ùe Éµ«J êÉLO
2,600   ÉJÉÑ°ûJ êÉLO
2,600   OÉæ«à°T êÉLO
2,600   …QƒH êÉLO
2,600  …õjQ ∞∏L êÉLO
2,400  õjõd êÉLO
2,700  ÊÉ¨aCG êÉLO
2,200  ÊÉgÉégÉ°T êÉLO
2,400  ÉeQƒc êÉLO
2,500   ¢SGQóe êÉLO
2,500  (RQ’G ™e Ωó≤j) ∂∏«°TÉ°T êÉLO
2,600   ¿É°TQƒc êÉLO
2,600   π«ØjO êÉLO
2,600   …GOÉc êÉLO
2,400  …Ó¨e êÉLO
2,600   ’É°SÉe GQGQ êÉLO
2,700   ÉfÉà°ùe êÉLO
2,400   …ôµdÉH ¿ƒL êÉLO
1^800  

40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
61

MUTTON

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

Gosht Salan 2.300
Gosht Masala 2.500
Gosht Khurma 2.600
Rogan Josh 2.700
Gosht Vindaloo 2.400
Dal Gosht 2.200
Gosht Hyderabadi  2.700

  2.700
Gosht Tikka Masala 2.400
Shahi Kheema 2.800
(In House Speciality)
Gosht Kadai  2.700
Gosht Rara Masala 2.500
Gosht Saag Wala 2.500
Gosht Keema Mutter (Green Peas) 2.800

2,300  áfƒdÉ°U º◊
2,500  ¬dÉ°ùe º◊
2,600  ÉeQƒc º◊
2,700  ¢TƒL ¿ÉZhQ º◊
2,400  ƒdGóæa º◊
2,200  ¢SóY ™e º◊
2,700   …OÉHQó«M º◊
2,700    Oƒ°SC’G πØ∏ØdÉH Éfƒ¡H º◊
2,400  äGQÉ¡ÑdÉH Éµ«J º◊
2,800  Éª«c º◊

(â«ÑdÉH ¢UÉN)
2,700   …GOÉc º◊
2,500  ’É°SÉe GQGQ º◊
2,500   ’É°SÉe º◊
2,800   AGô°†ÿG á∏°ùÑdÉH  Éª«c º◊

62
63
64
65
66
67
68
69
70

71
72
73
74
75

VEGETABLES

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

Malai Kofta 2.000
Dum Aloo Kashmiri 1.600
Aloo Mutter/Gobi/Palak/Jeera 1.600
Subzi Jalfrezi 1.800
Methi Mutter Malai 1.600
Subzi Shahi Khurma 1.600
Subzi Chatpata  1.600
Sarso Ka Saag 1.600
Pindi - de - Chole (Chick Peas) 1.800
Dal Makhani (Black Urad) 1.800
Dal Lasooni Tadka (Yellow Urad) 1.700
Sunheri Bhendi 1.800
Dhingri Dhania Khurma (Mushroom) 1.600
Paneer Makhni 1.900
Paneer Mutter/Palak 2.000
Paneer Kadai  2.000
Mushroom Khazana 2.100

2,000  …’Ée Éàaƒc
1,600  Òª°ûc ΩhO ¢ùWÉ£H
1,600  GÒL/∑’ÉH/»HƒL/AGô°†N É«dƒ°UÉa/¢ùWÉ£H
1,800  á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  (É«dƒ°UÉØdG) ™e á∏µ°ûe äGhô°†N
1,600  ÉeQƒc »gÉ°T äGhô°†N
1,600   ÉJÉHÉ°ûJ äGhô°†N
1,600  êÉ°S Éc ƒ°SQÉ°S
1,800  (¢üªM) ‹ƒ°T - …O - …óæ«H
1,800  (Oƒ°SCG) ÊÉfl ¢SóY
1,700  ÉcOÉJ Êƒ°S’ ôØ°UCG ¢SóY
1,800  …óæH …Qƒ¡fƒ°S
1,600  (ô£a) ÉeQƒc É«fGO …ôéæjO
1,900  ÊÉNÉe Í÷G
2,000  ∑ÓH/ôJÉe Í÷G
2,000   Í÷G …GOÉc
2,100  ÉfÉLÉN äÉjô£a

76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92

93
94
95
96
97
98
99
100
101

Mushroom Mutter Masala 1.900
Paneer Tikka Masala 2.300
Paneer Baby Corn Masala 2.000
Paneer Mutter Masala 2.000
Vegetable Chop Masala 2.000
Palak Makai (Spinach) 1.900
Vegetable Lazeez 1.900
Vegetable Chilli Milli 1.900
Golden Spoon Special Vegatable 1.700

1,900  ’É°SÉe ôJƒe äÉjô£a
2,300  ’É°SÉe Éµ«J  Í÷G
2,000  IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G
2,000  Í÷ÉH AGô°†N á∏°ùH ’É°ùe
2,000  ’É°SÉe  Üƒ°T äGhô°†N
1,900  (ïfÉÑ°ùdG) …ÉcÉe ∑’ÉH
1,900  õjR’ äGhô°†N
1,900  »∏∏«e  »∏∏«°T  äGhô°†N
1,700  á°UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG äGhô°†N

93
94
95
96
97
98
99

100
101

BAR BE QUE (TANDOOR SE)

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

Fish Lahori Tikka 2.800
Ajwaini Fish 2.600
Chicken Malai Kebab 2.600
Chicken Tikka 2.500
Lucknowi Tangri Kebab 1.800
Hariyali Murg Tikka 2.700
Gosht Peshawari Tikka (Mutton) 2.500
Dum Ka Seekh Kabab (Chicken/Lamb) 2.700
Paneer Tikka 1.800
Patila Chicken (Full) 4.200
Patila Chicken (Half) 2.200
Prawns Tandoori 5.000
Chicken Pahardi Kabab 2.500
Chicken Adhraki Kabab 2.500
Chicken Makhmali Kabab 2.500
Chicken Reshmi Kabab 2.700
Haryyali Paneer Tikka 2.000
Tandoori Mushroom 2.000
Tandoori Baby Corn 1.800

Mixed Veg Kabab Platter 2.900
Mixed non-veg Tandoor Platter 4.300
Murg Kali Miri Kabab 2.800
Murg Achari Kabab 2.800
Gosht Shami Kabab 2.500
Machli Pahadi Kabab 2.800

2,800  …Qƒg’ Éµ«J ∂ª°S
2,600  ÊGƒLCG ∂ª°S
2,600  …’Ée êÉLO ÜÉÑc
2,500  Éµ«J êÉLO
1,800  …ô‚ÉJ hÉæµd ÜÉÑc
2,700   ‹ÉjQÉg  êÉLO Éµ«J
2,500  …QGƒ°û«H º◊ Éµ«J
2,700  (¿É°V º◊/êÉLO) ÜÉÑc ΩhO ï«°S
1,800   Í÷G Éµ«J
4,200  (πeÉc) ’É«JÉH êÉLO
2,200  (∞°üf) ’É«JÉH êÉLO
5,000  …QhófÉJ ¿É«HQ
2,500  êÉLO OQÉ¡H ÜÉÑc
2,500   êÉLO »cGôXG ÜÉÑc
2,500   êÉLO »∏dÉfl  ÜÉÑc
2,700   êÉLO  »ª°TQ ÜÉÑc
2,000  ‹ÉjQÉg  ÒfÉH Éµ`J
2,000  …QhóæJ ô£a
1,800  …QhóæJ IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP
1,800  …QhóæJ  »HƒL
2,900  (øë°U)  á∏µ°ûe äGhô°†N  ÜÉÑc
4,300  πµ°ûe …QhóæJ øë°U
2^800  êÉLO ÜÉÑc
2^800  …ô©°TC’G êÉLO ÜÉÑc
2^500  ÜÉÑc »eÉ°T º◊
2^800  ∂ª°S ÜÉÑc

102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127

RICE AND BIRYANI

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

138A
138B
138C
138D

Baba Fish Biryani 2.300
Prawn Biryani 2.400

Chicken Biryani 2.000
Baba Mutton Biryani 2.200
Vegetable Biryani 1.800
Vegetable Pulao/Peas Pulao 1.800
Pulao Rice 1.100
Steamed Rice 1.200
Jeera Rice 1.500
Murg Dum Biryani 2.400
Gosht Dum Biryani 2.500
Machli Dum Biryani 2.400
Jhinga Dum Biryani 2.800
Veg. Dum Biryani 1.800
Baba Chicken Tikka Biryani 1.990
Baba Chicken Biryani 1.990
Baba Chicken Pulao 1.990
Baba Premium Zarda 1.350

2,300   ÉHÉH ∂ª°S ÊÉjôH
2,400  ¿É«HhôdÉH ÊÉjôH
1.500  ‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ
2,000   ÊÉjôH êÉLO
2,200  ÊÉjôH ¿CÉ°V º◊ »H »H
1,800    äGhô°†N ÊÉjôH
1,800  h’ƒH äGhô°†N
1,100  h’ƒH RQG
1,200  QÉîÑdG ≈∏Y RQG
1,500  GÒL RQG
2^400  ÊÉjôH ΩGO êÉLO
2^500  ÊÉjôH ΩGO º◊
2^400  ÊÉjôH ΩGO ∂ª°S
2^800  ÊÉjôH ΩGO Ééæ«L
١.٨00   ÊÉjôH ΩGO QÉ°†N
١.٩90    ÊÉjôH ÉµJ êÉLO ÉHÉH
١.٩90   ÊÉjôH êÉLO ÉHÉH
١.٩90   √ƒ∏H êÉLO ÉHÉH
١.٣٥0   ÉJQGR ΩÉ«ÁôH ÉHÉH

128
129

130
131
132
133
134
135
136
137

138

CG138
Ü138
ê138
O138

BREAD BASKET

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

Kheema Nan 0.500
Kashmiri Nan 0.400
Garlic/Cheese Nan 0.500
Veg Stuffed Paratha 0.400
Butter Roti 0.300
Butter Nan/Paratha 0.300
Nan/Roti 0.200
Pappadam 0.100
Masala Pappadam 0.400
Rumali Roti 0.300

0,500  (º◊) ¿Éf Éª«c
0,400  …Òª°ûc ¿Éf
0,500  Í÷G/ΩƒãdÉH ¿Éf
0,400  äGhô°†ÿÉH Iƒ°ûfi ÉJGQÉH
0,300  IóHõdÉH »JhQ
0,300  IóHõdÉH ÉJGQÉH/¿Éf
0,200  »JhQ/¿Éf
0,100  ΩGóHÉH
0,400  ¬dÉ°ùe ΩGóHÉH
0,300  Ó«ehQ »JhQ

139
140
141
142
143
144
145
146
147
148

FROM THE  CHINESE WOK

FISH

149
150
151
152
153
154
155
156

157

Fish Mandarin  2.500
Fish Szechwan  2.500
Fish Chilli 2.500
Fish Manchurian 2.500
Fish Garlic/Ginger 2.500
Fish Sweet & Sour  2.500
Fish with Vegetable 2.500
Fish Stir Fried (dry) 2.500
(with Chilli OR Mushroom)
Fish Sliced in Red Chilli Sauce  3.000

2,500  øjQGófÉe ∂ª°S
2,500   ∂ª°S - ¿Ghõ«°T
2,500  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ∂ª°S
2,500  ¿ÉjQƒ°ûfÉe ∂ª°S
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ∂ª°S
2,500  ¢†eÉMh ƒ∏M ∂ª°S
2,500  QÉ°†N ™e ∂ª°S
2,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ∂ª°S

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
3,000   ôªM’G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ∂ª°ùdG íFGô°T

149
150
151
152
153
154
155
156

159

PRAWNS

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

Prawn in Mushroom & Bamboo Shoot 2.900
Prawn in Szchewan Sauce  3.000
Prawn Hong Kong  2.900
Prawn Vegetable 2.700
Prawn Chilli 2.700
Prawn Manchurian 2.700
Prawn Sweet & Sour 2.900
Prawn Ginger/Garlic 3.000
Prawn (dry) - Stir Fried  3.100

Prawn in Red Chilli Sauce  2.800

2,900  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ¿É«HhQ
3,000   ¿Ghõ«°ûdG á°ü∏°U ™e ¿É«HhQ
2,900  „ƒc „ƒg ¿É«HhQ
2,700  QÉ°†ÿÉH ¿É«HhQ
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH ¿É«HhQ
2,700  ¿ÉjQƒ°ûæe ¿É«HhQ
2,900  ¢†eÉMh ƒ∏M ¿É«HhQ
3,000  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH ¿É«HhQ
3,100  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ¿É«HhQ

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,800   ôªM’G QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°üH ¿É«HhQ
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

158
159
160
161
162
163
164
165
166

167

CRAB

168
169

170

Crab with Mushroom & Bambooshoot 4.200
Crab Stir Fried (dry) 4.000

Crab Fried Choice of Sauce 4.000
( Garlic/Ginger/Black Bean)

4,200  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH ôëÑdG Ö ob Ö ob
4,000  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
4,000  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e ôëÑdG Ö ob Ö ob

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏M/π«Ñ‚õdG/ΩƒK )

168
169

170

LOBSTER

171
172
173

174

Lobster in Mushroom & Spring Onion 8.500
Lobster Manchurian 8.500
Lobster Stir Fried (dry) 8.500

Lobster Fried Choice of Sauce 9.200
(Szechwan/Garlic/Ginger/Black Bean)

8,500  π°üÑdG äÉ≤∏Mh ô£ØdÉH áNQÉ°T
8,500  ¿ÉjQƒ°ûæe áNQÉ°T
8,500  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e áNQÉ°T

(Ωhô°ûŸG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
9,200  IQÉàîŸG á°ü∏°üdÉH »∏≤e áNQÉ°T

(É«dƒ°UÉa/π«Ñ‚R/ΩƒK/ ¿Ghõ«°T)

171
172
173

174

STARTERS

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

Shrimps Cocktail 2.000
Golden Fried Prawns (Extra Large) 4.300
Drums of Heaven 1.800
Chicken Spring Roll 2.200
Chicken Tenders 2.300
Chicken 65 2.300
Fish Finger 2.600
Veg Spring Roll 1.800
Onion Bajia 1.500
French Fries 0.700
Fish Koliwada 2.400
Prawns Koliwada 4.000
Panner Koliwada 2.000
Hara Bhara Kabab 2.300
Aloo Mutter Tikki 2.000
Cheese Corn Tikki 2.000

2,000  π«àcƒc ¿É«HhQ
4,300  »∏≤ŸG »ÑgòdG …Èª÷G
1,800  ¢ShOôØdG ∫ƒÑW
2,200  êÉLódÉH ∞FÉØd
2,300  ¢SQGóæJ êÉLO
2,300  65 êÉLO
2,600  ∂ª°S ™HÉ°UCG
1,800  äGhô°†ÿÉH ∞FÉØd
1,500  π°üÑdÉH »LÉH
0,700  á«∏≤e ÉWÉ£H
2,400  GOGh ‹ƒc  ∂ª°S
4,000  GOGƒ«dƒc ¿É«HQ
2,000  GOGƒ«dƒc Í÷G
2,300  (ô°†NCG) GQÉH GQÉg  ÜÉÑc
2,000   AGô°†ÿG á∏°ùÑdG ™e ÉWÉ£H ÉµJ
2,000  √QòdÉH ÍL »µ«J

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16

FROM THE SOUP TUREEN

17
18
19

20

21

22

23
24

Seafood Soup 1.300 / 0.900
Sweetcorn Crab Meat Soup 1.100 / 0.800
Sweetcorn Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Asparagus/Vegetable)
Hot & Sour Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Manchow Soup of Your Choice 1.100 / 0.800
(Chicken/Vegetable)
Cream Soup of Your Choice 0.900 / 0.700
(Chicken/Asparagus/Mushroom/
Vegetable/Tomato)
Chicken Noodle Soup 1.000 / 0.700
Mullugatawny Soup 1.000 / 0.600

0^900 / 1,300  ájôëH ä’ƒcCÉe AÉ°ùM
0^800 /1,100  Iƒ∏◊G IQòdÉH º◊ AÉ°ùM
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM Iƒ∏◊G IQòdG AÉ°ùM

(äGhô°†N/¿ƒ«∏g/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ¢†eÉMh øNÉ°S AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^800 /1,100  Ö∏£dG Ö°ùM ƒ°ûæe AÉ°ùM

(äGhô°†N/êÉLO)
0^700 /0,900  Ö∏£dG Ö°ùM Ëôc AÉ°ùM

(ºWÉªW/ô£a/QÉ°†N/ ¿ƒ«∏g/êÉLO)

0^700 /1,000  áfhôµ©eh êÉLO AÉ°ùM
0^600 /1,000  (¢SóY) ÊGƒJÉLƒdƒe AÉ°ùM

17
18
19

20

21

22

23
24

FROM OUR INDIAN RASOI

FISH

25
26
27
28
29
30
31

Machli Salan Curry 2.300
Machli Masala 2.500
Machli Jalfrezi 2.300
Machli Tikka Masala 2.500
Machli Malabar 2.500
Machli Madras  2.500
Fish Goan Curry 2.500

2,300   áfƒdÉ°U ∂ª°S
 2,500  ¬dÉ°ùe ∂ª°S
2,300  …õjQ ∞∏L ∂ª°S
2,500  ¬dÉ°ùe Éµ«J ∂ª°S
2,500  QÉÑdÉe ∂ª°S
2,500   ¢SGQóe ∂ª°S
2,500   …ôµdÉH ¿ƒL ∂ª°S

25
26
27
28
29
30
31

PRAWNS

32
33
34
35
36
37
38
39

Jhinga Salan Curry 2.500
Jhinga Masala 2.800
Jhinga Jalfrezi 2.900
Jhinga Makhani 2.700
Jhinga Shahjahani 2.700
Jhinga Kadai  3.000
Prawns Goan Curry 2.900
Golden Spoon Special Jhinga 2.800

2,500   áfƒdÉ°U …ÈªL
2,800  ¬dÉ°ùe …ÈªL
2,900  …õjQ ∞dÉL  …ÈªL
2,700  …ÈªL
2,700  ÊÉégÉ°T …ÈªL
3,000    …GOÉc …ÈªL
2,900   …ôµdÉH ¿ƒL  ¿É«HQ
2,800  ¢UÉÿG á«ÑgòdG á≤©∏ŸG …ÈªL
1,500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

32
33
34
35
36
37
38
39

Reg.  /  Lite …OÉY∞«ØN



POULTRY SPECIALITY  á`°UÉ`ÿG êÉ``Ló`dG ¥É``ÑWCG

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

Chicken Manchurian 2.400
Chicken Chilli 2.400
Chicken Szechwan  2.600
Chicken Hong Kong  2.600
Chicken Lemon 2.300
Chicken with Vegetables 2.300
Chicken with Mushroom & Bambooshoot 2.400
Chicken Sweet & Sour 2.400
Chicken Garlic/Ginger 2.500
Chicken Stir Fried (dry) 2.700
(with Chilli OR Mushroom)
Chicken Fried Choice of Sauce 2.500
( Garlic/Ginger/Black Bean)
Chicken Diced in Red Chilli Sauce  2.500
Chicken Hunan Style 2.500

2,200  ¿ÉjQƒ°ûæe êÉLO
2,400  QÉ◊G πØ∏ØdÉH êÉLO
2,600   ¿Ghõ«°T êÉLO
2,600   „ƒc „ƒg êÉLO
2,300  ¿ƒª«∏dÉH êÉLO
2,300  QÉ°†ÿÉH êÉLO
2,400  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH êÉLO
2,400  ¢†eÉMh ƒ∏M êÉLO
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH êÉLO
2,700  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e êÉLO

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH
2,500  IQÉàfl á°ü∏°üH »∏≤e êÉLO

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/ΩƒãdG )
2,500   QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°U ™e êÉLódG ™£b
2,500  ¿ÉæM  á≤jôW   êÉLO

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

BEEF AND LAMB

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

Beef Manchurian 2.700
Beef Chilli 2.700
Beef Szechwan  2.600
Beef with Mushroom & Bambooshoot 2.500
Beef with Vegetables 2.400
Beef Garlic/Ginger 2.400
Beef Stir Fried 3.000
(with Chilli OR Mushroom)
 Beef Sliced - Choice of Sauce 2.700
(Red Chilli/Ginger/Black Bean)
Lamb with Black Bean Sauce 2.400
Lamb with Hot Garlic  2.400
Lamb with Oyster Sauce 2.400

2,700  ̀fÉjQƒ°ûfÉe …ô≤H º◊
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH …ô≤H º◊
2,600   ¿Ghõ«°T …ô≤H º◊
2,500  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH …ô≤H º◊
2,400  QÉ°†ÿÉH …ô≤H º◊
2,400  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH …ô≤H ºëH
3,000   »∏≤e …ô≤H º◊

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,700  Ö∏£dG Ö°ùM - …ô≤ÑdG ºë∏dG íFGô°T

(É«dƒ°UÉØdG/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,400  É«dƒ°UÉØdG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊
2,400   QÉ◊G ΩƒãdÉH ¿É°†dG º◊
2,400  QÉëŸG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

VEGETABLES SPECIALITY

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

Veg with Mushroom & Bambooshoot 1.700
Veg Babycorn & Spring Onion 1.700
Veg Ball Manchurian 1.800
Veg Ball in Garlic/Ginger Sauce 1.700

Veg Szechwan Sauce  1.800
Vegetable Sweet & Sour 1.700
Veg Diced in Red Chilli Sauce  1.700
Vegetables - Stir Fried 1.700
Paneer Chilli Sauce/Dry 2.100
Paneer Baby Corn Mushroom Chilli 2.100
Paneer in Sezchewan Sauce 2.100

1,700  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH äGhô°†N

1,700  ô°†NCG π°üHh ¿Qƒµ«Ñ«ÑdÉH äGhô°†N

1,800  ¿ÉHQƒ°ûæe äGhô°†N 

1,700  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700   ¿ÉjQƒ°ûæŸÉH §«Ñfô≤dG

1,800   ¿Ghõ«°T á°ü∏°üH äGhô°†N

1,700  á°†eÉMh Iƒ∏M äGhô°†N

1,700  QÉ◊G πØ∏ØdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700  á«∏≤e äGhô°†N

2,100  »∏∏«°T Í÷G ¥ôe

2,100  äÉjô£ØdG  ™e IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G

2,100  ¿Gƒ°û«°S ¥ôe  ‘ Í÷G

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

RICE AND NOODLES

211
212
213
214
215

Chicken Fried Rice 2.500
Egg Fried Rice 2.000
Veg Fried Rice 2.000
Prawn Fried Rice 2.700

2,700  (¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H) »∏≤e πµ°ûe RQCG
2,500  êÉLódG ™e »∏≤e RQCG
2,000  ¢†«ÑdG ™e »∏≤e RQCG
2,000  äGhô°†ÿG ™e »∏≤e RQCG
2,700  ¿É«HhôdG ™e »∏≤e RQCG

211
212
213
214
215

216

217

Wok Fried Rice 2.700
(Szechwan/Hong Kong/Singapore)
Golden Spoon Special Fried Rice 3.400
(Beef, Mushroom, Egg, Chicken & Shrimps)

2,700  »∏≤e RQCG
(IQƒaÉ¨æ°S / „ƒc „ƒg/¿Gƒ°ûjR)

3,400  ¢UÉÿG »∏≤ŸG á«ÑgòdG á≤∏©ŸG RQCG
(¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H ,ô£a ,ô≤H º◊)

1.500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

216

217

CHOWMEIN

218
219
220
221
222
223

Mixed Chowmein (Beef, Chicken & Prawn) 2.800
Prawn Chowmein 2.700
Beef Chowmein 2.600
Chicken Chowmein 2.500
Vegetable Chowmein 2.000
Chicken Szechwan Noodle  2.500

2,800  (¿É«HhQ/êÉLO/º◊) πµ°ûe áfhôµ©e
2,700  ¿É«HhôdÉH áfhôµ©e
2,600  ô≤ÑdG ºë∏H áfhôµ©e
2,500  êÉLódÉH áfhôµ©e
2,000  äGhô°†ÿÉH áfhôµ©e
2,500   áfhôµŸGh êÉLódÉH ¿Ghõ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

218
219
220
221
222
223

CHOPSUEY …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

224
225
226
227
228

229

American Chopsuey 3.000
Mixed Chopsuey 2.800
Chicken Chopsuey 2.500
Vegetable Chopsuey 2.000
Triple Szechwan Chopsuey 3.000
 (Rice & Noodle) 
Prawn Chopsuey 2.600

3,000  »µjôeG …ƒ°ùHƒ°T
2,800  πµ°ûe …ƒ°ùHƒ°T
2,500  êÉLódÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,000  äGhô°†ÿÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,800   ¿Ghõ«°ûdG …ƒ°ùHƒ°T

 (áfhôµŸGh RQC’ÉH)
2,600  ¿É«HhôdÉH …ƒ°ùHƒ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

224
225
226
227
228

229

SIZZLERS

230
231
232
233
234
235
236
237

American Steak Sizzler  4.000
Fillet Steak Sizzler  4.000
Pepper Steak Sizzler  4.000
Chicken Steak Sizzler  3.800
Chicken Escalope 3.800
Chicken Tikka Sizzler 3.500
Mix Grill Sizzler 4.200
Fish Tikka Sizzler 3.700

4,000  áæNÉ°ùdG á«µjôeG º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG  º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG πØ∏ØdÉH º◊ íFGô°T
3,800   áæNÉ°ùdG êÉLO íFGô°T
3,800    ÜƒdÉµ°SG êÉLO
3,500   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S Éµ«J êÉLO
4,200   áæNÉ°ùdG  á∏µ°ûe
3,700   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S ÉµJ ∂ª°S

230
231
232
233
234
235
236
237

CONTINENTAL

238
239
240

Fried Fish & Chips 2.700
Roast Chicken & Chips 2.100
Chicken Cutlet & Chips 2.700

2,700   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e ∂ª°S
2,100   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e êÉLO
2,700  á«∏≤ŸG ¢ùWÉ£ÑdG ™e êÉLO íFGô°T

238
239
240

DAHI/RAITHA/SALAD

241
242
243
244
245
246
247

Chicken Hawaiian Salad 1.800
Russian Salad 1.300
Green Salad 0.700
Tossed Salad 0.800
Hammous 0.700
Curd 0.700
Raitha of Your Choice 0.700
(Pineapple/Boondi/Onion/Cucumber)

1,800  êÉLódÉH …GhÉg á£∏°S
1,300  á«°ShQ á£∏°S
0,700  AGô°†N á£∏°S
0,800   ó°SƒJ á£∏°S
0,700  ¢üªM
0,700   ÜhQ
 0,700   QÉ«àN’G Ö°ùM ÉàjGQ

(QÉ«ÿG/π°üÑdG/ …ófƒH/¢SÉfÉfC’ÉH)

241
242
243
244
245
246
247

 Take Away Menu      

BEVERAGES/JUICE/SHAKES

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

Mineral Water 0.300
Pepsi/Mirinda/7up/Mountain Dew 0.370
Lassi 1.000
Fresh Lime Soda/Water 0.600 / 0.500
Ice Cream Float 1.000
Iced Tea 0.500
Tea/Coffee 0.500
Cold Coffee (with Ice Cream) 0.800
Lemonale 0.400
Mineral Water (Small) 0.200

0,300  á«fó©e √É«e
0,370  ƒjO ÏfhÉe / ÜCG ø#°S  / GóæjÒe /»°ùÑ«H
1,000  Íd
 0,500/ 0,600  GOƒ°üdÉH êRÉW ¿ƒª«d
1^000  äƒ∏a Ëôc ¢ùjBG
0,500  è∏ãe …É°T
0,500  »æ«°U …É°T/Iƒ¡b:…É°T
0,800  (Ëôc ¢ùj’ÉH) IOQÉH Iƒ¡b
0,400  IOÉfƒª«d
0^200  IÒ¨°U á«fó©e √É«e

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

DESSERTS …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

258
259
260
261
262

Cream Caramel 0.500
Gulab Jamun (2) (on order) 0.600
Ras Gulla (2) (on order) 0.500
Ras Malai (2) (on order) 0.800
Fresh Fruit Salad 1.300

0,500  π«eGQÉc Ëôc
0,600  ¿ƒeÉL Ü’ƒZ
0,500  ’ƒZ ¢SGQ
0,800  …’Ée ¢SGQ
1,300  ¬LRÉW ¬∏µ°ûe ¬cGƒa

258
259
260
261
262

ADD - ON

263
264
265

Chocolate Sauce 0.100
Dry Fruits 0.200
Vanila Ice Cream 0.300

0^100  áJ’ƒcƒ°ûdG ¢Uƒ°U
0^200  áØØ› ¬cGƒa
0^300  Ó«fÉØdG Ëôc ¢ùjBG áaÉ°VEG

263
264
265

Please refer to Tropical Menu
for an extensive list of Desserts

 Ëô`c ¢ù``jB’G / äÉjƒ`∏``◊G ø`e ójõ``Ÿ
∫Éµ«HhÎdG áªFÉb øY ∫GDƒ°ùdG AÉLôH

ADD - ON

266
267
268
269

Boiled Egg 0.200
Steak Sauce 0.400
Curry Sauce 0.400
Extra Cheese 0.300

0^200  ¥ƒ∏°ùe ¢†«H
0^400  ™£b ¢Uƒ°U
0^400  …QÉµdG ¢Uƒ°U
0^300  á«aÉ°VEG áæÑL

266
267
268
269

Serving Hours
Saturday to Thursday:
11.30AM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight
Friday:
1PM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight

Additional Services
• Outdoor Catering • Take Away 
• Indoor Parties on Reservation
• Home Delivery

¢ù«ªÿG Ωƒj ≈dG âÑ°ùdG Ωƒj øe
kGô¡X 3.30 ≈dEG kÉMÉÑ°U 11.30 áYÉ°ùdG

  π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG
 á©ª÷G

kGô¡X 3.30 ≈dEG kGô¡X 1 áYÉ°ùdG

π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG

 êQÉN πcBÓd ) ™«H áeóN - º©£ŸG êQÉN ΩÉ©£dG øjƒ“ -
 õé◊G ≥jôW øY º©£ŸÉH äÓØM áeÉbEG - ( º©£ŸG

∫RÉæª∏d äÉÑLƒdG º«∏°ùJ-

24424214 24424204, : ∞JÉg Ö«°ùdG
24482273 24482263, : ∞JÉg ôjƒÿG

91389498 / 91389497 : êƒŸG ´QÉ°T
Al Seeb: 24424204, 24424214

Al Khuwair: 24482263,24482273
E-mail: info@goldenspoongroup.com

www.goldenspoongroup.com



POULTRY SPECIALITY  á`°UÉ`ÿG êÉ``Ló`dG ¥É``ÑWCG

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

Chicken Manchurian 2.400
Chicken Chilli 2.400
Chicken Szechwan  2.600
Chicken Hong Kong  2.600
Chicken Lemon 2.300
Chicken with Vegetables 2.300
Chicken with Mushroom & Bambooshoot 2.400
Chicken Sweet & Sour 2.400
Chicken Garlic/Ginger 2.500
Chicken Stir Fried (dry) 2.700
(with Chilli OR Mushroom)
Chicken Fried Choice of Sauce 2.500
( Garlic/Ginger/Black Bean)
Chicken Diced in Red Chilli Sauce  2.500
Chicken Hunan Style 2.500

2,200  ¿ÉjQƒ°ûæe êÉLO
2,400  QÉ◊G πØ∏ØdÉH êÉLO
2,600   ¿Ghõ«°T êÉLO
2,600   „ƒc „ƒg êÉLO
2,300  ¿ƒª«∏dÉH êÉLO
2,300  QÉ°†ÿÉH êÉLO
2,400  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH êÉLO
2,400  ¢†eÉMh ƒ∏M êÉLO
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH êÉLO
2,700  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e êÉLO

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH
2,500  IQÉàfl á°ü∏°üH »∏≤e êÉLO

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/ΩƒãdG )
2,500   QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°U ™e êÉLódG ™£b
2,500  ¿ÉæM  á≤jôW   êÉLO

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

BEEF AND LAMB

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

Beef Manchurian 2.700
Beef Chilli 2.700
Beef Szechwan  2.600
Beef with Mushroom & Bambooshoot 2.500
Beef with Vegetables 2.400
Beef Garlic/Ginger 2.400
Beef Stir Fried 3.000
(with Chilli OR Mushroom)
 Beef Sliced - Choice of Sauce 2.700
(Red Chilli/Ginger/Black Bean)
Lamb with Black Bean Sauce 2.400
Lamb with Hot Garlic  2.400
Lamb with Oyster Sauce 2.400

2,700  ̀fÉjQƒ°ûfÉe …ô≤H º◊
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH …ô≤H º◊
2,600   ¿Ghõ«°T …ô≤H º◊
2,500  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH …ô≤H º◊
2,400  QÉ°†ÿÉH …ô≤H º◊
2,400  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH …ô≤H ºëH
3,000   »∏≤e …ô≤H º◊

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,700  Ö∏£dG Ö°ùM - …ô≤ÑdG ºë∏dG íFGô°T

(É«dƒ°UÉØdG/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,400  É«dƒ°UÉØdG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊
2,400   QÉ◊G ΩƒãdÉH ¿É°†dG º◊
2,400  QÉëŸG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

VEGETABLES SPECIALITY

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

Veg with Mushroom & Bambooshoot 1.700
Veg Babycorn & Spring Onion 1.700
Veg Ball Manchurian 1.800
Veg Ball in Garlic/Ginger Sauce 1.700

Veg Szechwan Sauce  1.800
Vegetable Sweet & Sour 1.700
Veg Diced in Red Chilli Sauce  1.700
Vegetables - Stir Fried 1.700
Paneer Chilli Sauce/Dry 2.100
Paneer Baby Corn Mushroom Chilli 2.100
Paneer in Sezchewan Sauce 2.100

1,700  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH äGhô°†N

1,700  ô°†NCG π°üHh ¿Qƒµ«Ñ«ÑdÉH äGhô°†N

1,800  ¿ÉHQƒ°ûæe äGhô°†N 

1,700  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700   ¿ÉjQƒ°ûæŸÉH §«Ñfô≤dG

1,800   ¿Ghõ«°T á°ü∏°üH äGhô°†N

1,700  á°†eÉMh Iƒ∏M äGhô°†N

1,700  QÉ◊G πØ∏ØdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700  á«∏≤e äGhô°†N

2,100  »∏∏«°T Í÷G ¥ôe

2,100  äÉjô£ØdG  ™e IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G

2,100  ¿Gƒ°û«°S ¥ôe  ‘ Í÷G

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

RICE AND NOODLES

211
212
213
214
215

Chicken Fried Rice 2.500
Egg Fried Rice 2.000
Veg Fried Rice 2.000
Prawn Fried Rice 2.700

2,700  (¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H) »∏≤e πµ°ûe RQCG
2,500  êÉLódG ™e »∏≤e RQCG
2,000  ¢†«ÑdG ™e »∏≤e RQCG
2,000  äGhô°†ÿG ™e »∏≤e RQCG
2,700  ¿É«HhôdG ™e »∏≤e RQCG

211
212
213
214
215

216

217

Wok Fried Rice 2.700
(Szechwan/Hong Kong/Singapore)
Golden Spoon Special Fried Rice 3.400
(Beef, Mushroom, Egg, Chicken & Shrimps)

2,700  »∏≤e RQCG
(IQƒaÉ¨æ°S / „ƒc „ƒg/¿Gƒ°ûjR)

3,400  ¢UÉÿG »∏≤ŸG á«ÑgòdG á≤∏©ŸG RQCG
(¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H ,ô£a ,ô≤H º◊)

1.500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

216

217

CHOWMEIN

218
219
220
221
222
223

Mixed Chowmein (Beef, Chicken & Prawn) 2.800
Prawn Chowmein 2.700
Beef Chowmein 2.600
Chicken Chowmein 2.500
Vegetable Chowmein 2.000
Chicken Szechwan Noodle  2.500

2,800  (¿É«HhQ/êÉLO/º◊) πµ°ûe áfhôµ©e
2,700  ¿É«HhôdÉH áfhôµ©e
2,600  ô≤ÑdG ºë∏H áfhôµ©e
2,500  êÉLódÉH áfhôµ©e
2,000  äGhô°†ÿÉH áfhôµ©e
2,500   áfhôµŸGh êÉLódÉH ¿Ghõ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

218
219
220
221
222
223

CHOPSUEY …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

224
225
226
227
228

229

American Chopsuey 3.000
Mixed Chopsuey 2.800
Chicken Chopsuey 2.500
Vegetable Chopsuey 2.000
Triple Szechwan Chopsuey 3.000
 (Rice & Noodle) 
Prawn Chopsuey 2.600

3,000  »µjôeG …ƒ°ùHƒ°T
2,800  πµ°ûe …ƒ°ùHƒ°T
2,500  êÉLódÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,000  äGhô°†ÿÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,800   ¿Ghõ«°ûdG …ƒ°ùHƒ°T

 (áfhôµŸGh RQC’ÉH)
2,600  ¿É«HhôdÉH …ƒ°ùHƒ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

224
225
226
227
228

229

SIZZLERS

230
231
232
233
234
235
236
237

American Steak Sizzler  4.000
Fillet Steak Sizzler  4.000
Pepper Steak Sizzler  4.000
Chicken Steak Sizzler  3.800
Chicken Escalope 3.800
Chicken Tikka Sizzler 3.500
Mix Grill Sizzler 4.200
Fish Tikka Sizzler 3.700

4,000  áæNÉ°ùdG á«µjôeG º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG  º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG πØ∏ØdÉH º◊ íFGô°T
3,800   áæNÉ°ùdG êÉLO íFGô°T
3,800    ÜƒdÉµ°SG êÉLO
3,500   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S Éµ«J êÉLO
4,200   áæNÉ°ùdG  á∏µ°ûe
3,700   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S ÉµJ ∂ª°S

230
231
232
233
234
235
236
237

CONTINENTAL

238
239
240

Fried Fish & Chips 2.700
Roast Chicken & Chips 2.100
Chicken Cutlet & Chips 2.700

2,700   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e ∂ª°S
2,100   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e êÉLO
2,700  á«∏≤ŸG ¢ùWÉ£ÑdG ™e êÉLO íFGô°T

238
239
240

DAHI/RAITHA/SALAD

241
242
243
244
245
246
247

Chicken Hawaiian Salad 1.800
Russian Salad 1.300
Green Salad 0.700
Tossed Salad 0.800
Hammous 0.700
Curd 0.700
Raitha of Your Choice 0.700
(Pineapple/Boondi/Onion/Cucumber)

1,800  êÉLódÉH …GhÉg á£∏°S
1,300  á«°ShQ á£∏°S
0,700  AGô°†N á£∏°S
0,800   ó°SƒJ á£∏°S
0,700  ¢üªM
0,700   ÜhQ
 0,700   QÉ«àN’G Ö°ùM ÉàjGQ

(QÉ«ÿG/π°üÑdG/ …ófƒH/¢SÉfÉfC’ÉH)

241
242
243
244
245
246
247

 Take Away Menu      

BEVERAGES/JUICE/SHAKES

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

Mineral Water 0.300
Pepsi/Mirinda/7up/Mountain Dew 0.370
Lassi 1.000
Fresh Lime Soda/Water 0.600 / 0.500
Ice Cream Float 1.000
Iced Tea 0.500
Tea/Coffee 0.500
Cold Coffee (with Ice Cream) 0.800
Lemonale 0.400
Mineral Water (Small) 0.200

0,300  á«fó©e √É«e
0,370  ƒjO ÏfhÉe / ÜCG ø#°S  / GóæjÒe /»°ùÑ«H
1,000  Íd
 0,500/ 0,600  GOƒ°üdÉH êRÉW ¿ƒª«d
1^000  äƒ∏a Ëôc ¢ùjBG
0,500  è∏ãe …É°T
0,500  »æ«°U …É°T/Iƒ¡b:…É°T
0,800  (Ëôc ¢ùj’ÉH) IOQÉH Iƒ¡b
0,400  IOÉfƒª«d
0^200  IÒ¨°U á«fó©e √É«e

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

DESSERTS …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

258
259
260
261
262

Cream Caramel 0.500
Gulab Jamun (2) (on order) 0.600
Ras Gulla (2) (on order) 0.500
Ras Malai (2) (on order) 0.800
Fresh Fruit Salad 1.300

0,500  π«eGQÉc Ëôc
0,600  ¿ƒeÉL Ü’ƒZ
0,500  ’ƒZ ¢SGQ
0,800  …’Ée ¢SGQ
1,300  ¬LRÉW ¬∏µ°ûe ¬cGƒa

258
259
260
261
262

ADD - ON

263
264
265

Chocolate Sauce 0.100
Dry Fruits 0.200
Vanila Ice Cream 0.300

0^100  áJ’ƒcƒ°ûdG ¢Uƒ°U
0^200  áØØ› ¬cGƒa
0^300  Ó«fÉØdG Ëôc ¢ùjBG áaÉ°VEG

263
264
265

Please refer to Tropical Menu
for an extensive list of Desserts

 Ëô`c ¢ù``jB’G / äÉjƒ`∏``◊G ø`e ójõ``Ÿ
∫Éµ«HhÎdG áªFÉb øY ∫GDƒ°ùdG AÉLôH

ADD - ON

266
267
268
269

Boiled Egg 0.200
Steak Sauce 0.400
Curry Sauce 0.400
Extra Cheese 0.300

0^200  ¥ƒ∏°ùe ¢†«H
0^400  ™£b ¢Uƒ°U
0^400  …QÉµdG ¢Uƒ°U
0^300  á«aÉ°VEG áæÑL

266
267
268
269

Serving Hours
Saturday to Thursday:
11.30AM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight
Friday:
1PM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight

Additional Services
• Outdoor Catering • Take Away 
• Indoor Parties on Reservation
• Home Delivery

¢ù«ªÿG Ωƒj ≈dG âÑ°ùdG Ωƒj øe
kGô¡X 3.30 ≈dEG kÉMÉÑ°U 11.30 áYÉ°ùdG

  π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG
 á©ª÷G

kGô¡X 3.30 ≈dEG kGô¡X 1 áYÉ°ùdG

π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG

 êQÉN πcBÓd ) ™«H áeóN - º©£ŸG êQÉN ΩÉ©£dG øjƒ“ -
 õé◊G ≥jôW øY º©£ŸÉH äÓØM áeÉbEG - ( º©£ŸG

∫RÉæª∏d äÉÑLƒdG º«∏°ùJ-

24424214 24424204, : ∞JÉg Ö«°ùdG
24482273 24482263, : ∞JÉg ôjƒÿG

91389498 / 91389497 : êƒŸG ´QÉ°T
Al Seeb: 24424204, 24424214

Al Khuwair: 24482263,24482273
E-mail: info@goldenspoongroup.com

www.goldenspoongroup.com

 AXtShareQ



 AXtShareQ

POULTRY SPECIALITY  á`°UÉ`ÿG êÉ``Ló`dG ¥É``ÑWCG

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

Chicken Manchurian 2.400
Chicken Chilli 2.400
Chicken Szechwan  2.600
Chicken Hong Kong  2.600
Chicken Lemon 2.300
Chicken with Vegetables 2.300
Chicken with Mushroom & Bambooshoot 2.400
Chicken Sweet & Sour 2.400
Chicken Garlic/Ginger 2.500
Chicken Stir Fried (dry) 2.700
(with Chilli OR Mushroom)
Chicken Fried Choice of Sauce 2.500
( Garlic/Ginger/Black Bean)
Chicken Diced in Red Chilli Sauce  2.500
Chicken Hunan Style 2.500

2,200  ¿ÉjQƒ°ûæe êÉLO
2,400  QÉ◊G πØ∏ØdÉH êÉLO
2,600   ¿Ghõ«°T êÉLO
2,600   „ƒc „ƒg êÉLO
2,300  ¿ƒª«∏dÉH êÉLO
2,300  QÉ°†ÿÉH êÉLO
2,400  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH êÉLO
2,400  ¢†eÉMh ƒ∏M êÉLO
2,500  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH êÉLO
2,700  (á°ü∏°U ¿hóH) »∏≤e êÉLO

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH
2,500  IQÉàfl á°ü∏°üH »∏≤e êÉLO

(É«dƒ°UÉa/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/ΩƒãdG )
2,500   QÉ◊G πØ∏ØdG á°ü∏°U ™e êÉLódG ™£b
2,500  ¿ÉæM  á≤jôW   êÉLO

175
176
177
178
179
180
181
182
183
184

185

186
187

BEEF AND LAMB

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

Beef Manchurian 2.700
Beef Chilli 2.700
Beef Szechwan  2.600
Beef with Mushroom & Bambooshoot 2.500
Beef with Vegetables 2.400
Beef Garlic/Ginger 2.400
Beef Stir Fried 3.000
(with Chilli OR Mushroom)
 Beef Sliced - Choice of Sauce 2.700
(Red Chilli/Ginger/Black Bean)
Lamb with Black Bean Sauce 2.400
Lamb with Hot Garlic  2.400
Lamb with Oyster Sauce 2.400

2,700  ̀fÉjQƒ°ûfÉe …ô≤H º◊
2,700  QÉ◊G πØ∏ØdÉH …ô≤H º◊
2,600   ¿Ghõ«°T …ô≤H º◊
2,500  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH …ô≤H º◊
2,400  QÉ°†ÿÉH …ô≤H º◊
2,400  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdÉH …ô≤H ºëH
3,000   »∏≤e …ô≤H º◊

(ô£ØdG hCG QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,700  Ö∏£dG Ö°ùM - …ô≤ÑdG ºë∏dG íFGô°T

(É«dƒ°UÉØdG/π°üÑdG äÉ≤∏Mh π«Ñ‚õdG/QÉ◊G πØ∏ØdÉH)
2,400  É«dƒ°UÉØdG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊
2,400   QÉ◊G ΩƒãdÉH ¿É°†dG º◊
2,400  QÉëŸG á°ü∏°üH ¿É°†dG º◊

188
189
190
191
192
193
194

195

196
197
198

VEGETABLES SPECIALITY

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

Veg with Mushroom & Bambooshoot 1.700
Veg Babycorn & Spring Onion 1.700
Veg Ball Manchurian 1.800
Veg Ball in Garlic/Ginger Sauce 1.700

Veg Szechwan Sauce  1.800
Vegetable Sweet & Sour 1.700
Veg Diced in Red Chilli Sauce  1.700
Vegetables - Stir Fried 1.700
Paneer Chilli Sauce/Dry 2.100
Paneer Baby Corn Mushroom Chilli 2.100
Paneer in Sezchewan Sauce 2.100

1,700  ƒÑeÉÑdG ºYGôHh ô£ØdÉH äGhô°†N

1,700  ô°†NCG π°üHh ¿Qƒµ«Ñ«ÑdÉH äGhô°†N

1,800  ¿ÉHQƒ°ûæe äGhô°†N 

1,700  π«Ñ‚õdG/ΩƒãdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700   ¿ÉjQƒ°ûæŸÉH §«Ñfô≤dG

1,800   ¿Ghõ«°T á°ü∏°üH äGhô°†N

1,700  á°†eÉMh Iƒ∏M äGhô°†N

1,700  QÉ◊G πØ∏ØdGh á°ü∏°üdÉH äGhô°†N

1,700  á«∏≤e äGhô°†N

2,100  »∏∏«°T Í÷G ¥ôe

2,100  äÉjô£ØdG  ™e IÒ¨°U  Iƒ∏M IQP Í÷G

2,100  ¿Gƒ°û«°S ¥ôe  ‘ Í÷G

199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

RICE AND NOODLES

211
212
213
214
215

Chicken Fried Rice 2.500
Egg Fried Rice 2.000
Veg Fried Rice 2.000
Prawn Fried Rice 2.700

2,700  (¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H) »∏≤e πµ°ûe RQCG
2,500  êÉLódG ™e »∏≤e RQCG
2,000  ¢†«ÑdG ™e »∏≤e RQCG
2,000  äGhô°†ÿG ™e »∏≤e RQCG
2,700  ¿É«HhôdG ™e »∏≤e RQCG

211
212
213
214
215

216

217

Wok Fried Rice 2.700
(Szechwan/Hong Kong/Singapore)
Golden Spoon Special Fried Rice 3.400
(Beef, Mushroom, Egg, Chicken & Shrimps)

2,700  »∏≤e RQCG
(IQƒaÉ¨æ°S / „ƒc „ƒg/¿Gƒ°ûjR)

3,400  ¢UÉÿG »∏≤ŸG á«ÑgòdG á≤∏©ŸG RQCG
(¿É«HhQ ,êÉLO ,¢†«H ,ô£a ,ô≤H º◊)

1.500  (‘É°VG ô©°S  - ÒÑc …ÈªL)

216

217

CHOWMEIN

218
219
220
221
222
223

Mixed Chowmein (Beef, Chicken & Prawn) 2.800
Prawn Chowmein 2.700
Beef Chowmein 2.600
Chicken Chowmein 2.500
Vegetable Chowmein 2.000
Chicken Szechwan Noodle  2.500

2,800  (¿É«HhQ/êÉLO/º◊) πµ°ûe áfhôµ©e
2,700  ¿É«HhôdÉH áfhôµ©e
2,600  ô≤ÑdG ºë∏H áfhôµ©e
2,500  êÉLódÉH áfhôµ©e
2,000  äGhô°†ÿÉH áfhôµ©e
2,500   áfhôµŸGh êÉLódÉH ¿Ghõ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

218
219
220
221
222
223

CHOPSUEY …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

224
225
226
227
228

229

American Chopsuey 3.000
Mixed Chopsuey 2.800
Chicken Chopsuey 2.500
Vegetable Chopsuey 2.000
Triple Szechwan Chopsuey 3.000
 (Rice & Noodle) 
Prawn Chopsuey 2.600

3,000  »µjôeG …ƒ°ùHƒ°T
2,800  πµ°ûe …ƒ°ùHƒ°T
2,500  êÉLódÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,000  äGhô°†ÿÉH …ƒ°ùHƒ°T
2,800   ¿Ghõ«°ûdG …ƒ°ùHƒ°T

 (áfhôµŸGh RQC’ÉH)
2,600  ¿É«HhôdÉH …ƒ°ùHƒ°T
1.500  (‘É°VG ô©°S  - ‘É°VG ÒÑc ¿É«HhQ)

224
225
226
227
228

229

SIZZLERS

230
231
232
233
234
235
236
237

American Steak Sizzler  4.000
Fillet Steak Sizzler  4.000
Pepper Steak Sizzler  4.000
Chicken Steak Sizzler  3.800
Chicken Escalope 3.800
Chicken Tikka Sizzler 3.500
Mix Grill Sizzler 4.200
Fish Tikka Sizzler 3.700

4,000  áæNÉ°ùdG á«µjôeG º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG  º◊ íFGô°T
4,000   áæNÉ°ùdG πØ∏ØdÉH º◊ íFGô°T
3,800   áæNÉ°ùdG êÉLO íFGô°T
3,800    ÜƒdÉµ°SG êÉLO
3,500   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S Éµ«J êÉLO
4,200   áæNÉ°ùdG  á∏µ°ûe
3,700   áæNÉ°ùdG ôdõ«°S ÉµJ ∂ª°S

230
231
232
233
234
235
236
237

CONTINENTAL

238
239
240

Fried Fish & Chips 2.700
Roast Chicken & Chips 2.100
Chicken Cutlet & Chips 2.700

2,700   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e ∂ª°S
2,100   ¢ùWÉ£ÑdG ™e »∏≤e êÉLO
2,700  á«∏≤ŸG ¢ùWÉ£ÑdG ™e êÉLO íFGô°T

238
239
240

DAHI/RAITHA/SALAD

241
242
243
244
245
246
247

Chicken Hawaiian Salad 1.800
Russian Salad 1.300
Green Salad 0.700
Tossed Salad 0.800
Hammous 0.700
Curd 0.700
Raitha of Your Choice 0.700
(Pineapple/Boondi/Onion/Cucumber)

1,800  êÉLódÉH …GhÉg á£∏°S
1,300  á«°ShQ á£∏°S
0,700  AGô°†N á£∏°S
0,800   ó°SƒJ á£∏°S
0,700  ¢üªM
0,700   ÜhQ
 0,700   QÉ«àN’G Ö°ùM ÉàjGQ

(QÉ«ÿG/π°üÑdG/ …ófƒH/¢SÉfÉfC’ÉH)

241
242
243
244
245
246
247

 Take Away Menu      

BEVERAGES/JUICE/SHAKES

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

Mineral Water 0.300
Pepsi/Mirinda/7up/Mountain Dew 0.370
Lassi 1.000
Fresh Lime Soda/Water 0.600 / 0.500
Ice Cream Float 1.000
Iced Tea 0.500
Tea/Coffee 0.500
Cold Coffee (with Ice Cream) 0.800
Lemonale 0.400
Mineral Water (Small) 0.200

0,300  á«fó©e √É«e
0,370  ƒjO ÏfhÉe / ÜCG ø#°S  / GóæjÒe /»°ùÑ«H
1,000  Íd
 0,500/ 0,600  GOƒ°üdÉH êRÉW ¿ƒª«d
1^000  äƒ∏a Ëôc ¢ùjBG
0,500  è∏ãe …É°T
0,500  »æ«°U …É°T/Iƒ¡b:…É°T
0,800  (Ëôc ¢ùj’ÉH) IOQÉH Iƒ¡b
0,400  IOÉfƒª«d
0^200  IÒ¨°U á«fó©e √É«e

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257

DESSERTS …ƒ°ùHƒ``°T ¥É```ÑWCG

258
259
260
261
262

Cream Caramel 0.500
Gulab Jamun (2) (on order) 0.600
Ras Gulla (2) (on order) 0.500
Ras Malai (2) (on order) 0.800
Fresh Fruit Salad 1.300

0,500  π«eGQÉc Ëôc
0,600  ¿ƒeÉL Ü’ƒZ
0,500  ’ƒZ ¢SGQ
0,800  …’Ée ¢SGQ
1,300  ¬LRÉW ¬∏µ°ûe ¬cGƒa

258
259
260
261
262

ADD - ON

263
264
265

Chocolate Sauce 0.100
Dry Fruits 0.200
Vanila Ice Cream 0.300

0^100  áJ’ƒcƒ°ûdG ¢Uƒ°U
0^200  áØØ› ¬cGƒa
0^300  Ó«fÉØdG Ëôc ¢ùjBG áaÉ°VEG

263
264
265

Please refer to Tropical Menu
for an extensive list of Desserts

 Ëô`c ¢ù``jB’G / äÉjƒ`∏``◊G ø`e ójõ``Ÿ
∫Éµ«HhÎdG áªFÉb øY ∫GDƒ°ùdG AÉLôH

ADD - ON

266
267
268
269

Boiled Egg 0.200
Steak Sauce 0.400
Curry Sauce 0.400
Extra Cheese 0.300

0^200  ¥ƒ∏°ùe ¢†«H
0^400  ™£b ¢Uƒ°U
0^400  …QÉµdG ¢Uƒ°U
0^300  á«aÉ°VEG áæÑL

266
267
268
269

Serving Hours
Saturday to Thursday:
11.30AM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight
Friday:
1PM to 3.30PM
6PM to 12 Midnight

Additional Services
• Outdoor Catering • Take Away 
• Indoor Parties on Reservation
• Home Delivery

¢ù«ªÿG Ωƒj ≈dG âÑ°ùdG Ωƒj øe
kGô¡X 3.30 ≈dEG kÉMÉÑ°U 11.30 áYÉ°ùdG

  π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG
 á©ª÷G

kGô¡X 3.30 ≈dEG kGô¡X 1 áYÉ°ùdG

π«∏dG ‘ 12 ≈dEG kGAÉ°ùe 6 áYÉ°ùdG

 êQÉN πcBÓd ) ™«H áeóN - º©£ŸG êQÉN ΩÉ©£dG øjƒ“ -
 õé◊G ≥jôW øY º©£ŸÉH äÓØM áeÉbEG - ( º©£ŸG

∫RÉæª∏d äÉÑLƒdG º«∏°ùJ-

24424214 24424204, : ∞JÉg Ö«°ùdG
24482273 24482263, : ∞JÉg ôjƒÿG

91389498 / 91389497 : êƒŸG ´QÉ°T
Al Seeb: 24424204, 24424214

Al Khuwair: 24482263,24482273
E-mail: info@goldenspoongroup.com

www.goldenspoongroup.com
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